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見
た
目
も
楽
し
い

絶
品
ア
ー
ト
餃
子

　
黄
色
は
ク
チ
ナ
シ
、緑
は
ホ
ウ
レ
ン

ソ
ウ
と
、天
然
の
パ
ウ
ダ
ー
で
カ
ラ
フ
ル

に
仕
上
げ
た
マ
カ
ロ
ン
餃
子
が
名
物
。

ア
ー
ト
作
品
の
よ
う
な
華
や
か
さ
に

笑
顔
が
あ
ふ
れ
る
が
、ひ
と
口
食
べ
れ

ば
さ
ら
に
ニ
ン
マ
リ
。石
臼
で
挽
い
た

粉
か
ら
手
延
べ
す
る
皮
や
、風
味
と
旨

味
を
引
き
出
す
た
め
に
８
mm
と
３
mm
に

挽
き
わ
け
る
ミ
ン
チ
な
ど
、お
い
し
さ

への
こ
だ
わ
り
も
半
端
な
し
。

さわやかなウメやホウレンソウを皮に練
り込んだタケノコをはじめ､シソ､チーズ､
キムチ､イカスミなど､9種の味と見た目
が楽しめる名物餃子｡

神戸市東灘区深江北町1-13-3
営／12時～14時（持ち帰りのみ）
　　17時～23時（L.O.22時半）
月曜定休

2078-412-9837
http://www.taiho-gyouza.com

夏
に
食
べ
た
い
定
番
グ
ル
メ
と
い
え
ば
、餃
子
と
ビ
ー
ル
の
黄
金
コ
ン
ビ
。

パ
リ
ッ
と
モ
チ
ッ
な
皮
に
か
ぶ
り
つ
け
ば
、あ
ん
の
旨
味
が
ジ
ュ
ワ
ッ
。

カ
ラ
フ
ル
な
個
性
派
ま
で
そ
ろ
う
、阪
神
神
戸
間
の
名
物
餃
子
を
ア
テ
に
、

キ
ン
キ
ン
に
冷
え
た
ジ
ョ
ッ
キ
で
お
い
し
す
ぎ
る
乾
杯
を
。

多彩な味に中ジョッキ
（518円）がグイグイ進
む。皮と茶美豚のミンチ
が存分に楽しめる､プレ
ーン餃子も食べ逃しなく。

連
日
行
列
を
つ
く
る

路
地
裏
の
名
店

　
注
文
は
１
人
２
人
前
以
上
、追
加
注
文
禁

止
と
いっ
た
厳
し
い（
？
）ル
ー
ル
に
加
え
、ぼ
ん

や
り
歩
い
て
い
る
と
見
落
と
し
そ
う
な
路
地

裏
に
も
関
わ
ら
ず
連
日
行
列
が
。鉄
板
で
じ

っ
く
り
蒸
し
焼
き
に
し
た
少
し
小
振
り
な
餃

子
は
、キ
ャ
ベツ
が
多
め
で
さ
っ
ぱ
り
と
い
く
つ

で
も
平
ら
げ
ら
れ
る
。行
列
の
秘
密
は
食
べ

れ
ば
納
得
で
き
る
は
ず
。

神戸市中央区元町通2-3-5
営／11時半～14時､
　　17時～20時45分
　　日祝11時半～14時､
　　17時～19時20分
無休

2078-332-2233

小さめで食べやすい餃子はオーダーメ
イドした皮で､たっぷりのキャベツと国
産の上豚ミンチを包む｡底はパリッと上
部はフワッな蒸し焼き加減も絶妙だ｡

オーナー独自の配合で仕上
げた味噌ダレは､余韻が続く
おいしさ｡ニンニク抜きが選
べるのもうれしい｡ 

秘伝の味噌ダレとラー油､酢と醤油を調合して味わう｡少
し甘めの味噌ダレであっさりと楽しめる餃子は､生ビール
（450円）はもちろん､ご飯とも好相性だ｡

仕
上
げ
は
南
部
鉄
器
で

カ
リ
ッ
と
ジ
ュ
ー
シ
ー
に

　
四
川
を
か
け
た
自
然
派
と
い

う
店
名
通
り
、化
学
調
味
料
を

使
わ
ず
、野
菜
た
っ
ぷ
り
な
体
に

優
し
い
中
国
料
理
を
提
供
す

る
。兵
庫
県
産
の
大
豆
を
使
っ
た

豆
腐
が
美
味
な
四
川
麻
婆
豆
腐

と
並
ぶ
看
板
メ
ニュ
ー
の
餃
子
に

は
、南
部
鉄
器
を
使
用
。揚
げ
る

よ
う
に
カ
リ
ッ
と
焼
き
上
げ
た
、

ア
ツ
ア
ツ
の
本
格
鉄
板
餃
子
を
ぜ

ひ
ご
賞
味
あ
れ
。

南部鉄器の鍋で提供する逸
品｡国産豚の粗挽きミンチや
地元中心の新鮮野菜がパン
パンに詰まった大きな餃子
は、食べごたえも文句なし｡

中国料理歴15年の芝田恵次さんが
腕を振るう｡カリッと焼いてから､さらに
油を多めに使って揚げるように仕上
げることで､独特の食感を実現｡

白湯スープや自家
製ラードのネギ油&
甘酒なども包んで
いるのでジューシー
さも抜群｡酢や麻
油などで作ったタレ
に好みでラー油を
加えてどうぞ。

大粒のプチトマトを入れ､バジル風味の
特製ソースとチーズで仕上げたイタリア
ンテイストのオリジナル｡ゴボウなど、季節
ごとに登場する限定メニューも要注目｡

ワ
イ
ン
を
片
手
に
贅
沢
な
フ
カ
ヒ
レ
餃
子
を

　
ジ
ャ
ズ
が
流
れ
る
ス
タ
イ
リ
ッ

シ
ュ
な
空
間
で
、色
鮮
や
か
な
本

格
中
華
が
味
わ
え
る
。１
人
で

も
入
り
や
す
い
と
女
性
に
人
気

な
ゆ
え
、料
理
は
基
本
的
に
小

ポ
ー
シ
ョン
。地
鶏
を
使
っ
た
ジ
ュ

ー
シ
ー
な
ク
リ
ス
ピ
ー
チ
キ
ン
を

は
じ
め
、目
移
り
す
る
メ
ニュ
ー

を
い
ろ
い
ろ
楽
し
め
る
の
が
う
れ

し
い
。４
種
あ
る
餃
子
も
フ
カ
ヒ

レ
入
り
や
モ
チ
ッ
と
し
た
ス
ー
プ

仕
立
て
の
水
餃
子
な
ど
、味
も

見
た
目
も
ひ
と
ひ
ね
り
。ビ
ー

ル（
５
０
０
円
）だ
け
で
な
く
、ワ

イ
ン
に
も
合
う
オ
シ
ャ
レ
な
中

華
で
乾
杯
し
て
み
て
は
。

芦屋市大原町8-2 
ラフォーネ芦屋B1
営／17時～翌2時（L.O.翌1時）
日曜定休

20797-38-8856
http://www.wisesmart.net/hola/

中
華
調
理
師
の
最
高
位

特
級
厨
師
が
手
づ
く
り

　
特
級
厨
師
の
資
格
を
も
つ
中
国
出

身
の
オ
ー
ナ
ー
シ
ェフ
が
手
が
け
る
だ

け
に
、点
心
の
皮
ま
で
す
べ
て
手
作

り
。豚
の
肩
ロ
ー
ス
を
店
内
で
ミ
ン
チ

す
る
な
ど
、こ
だ
わ
り
の
詰
ま
っ
た
餃

子
は
、焼
き
は
パ
リ
ッ
、水
餃
子
は
モ

チ
ッ
と
タ
レ
を
つ
け
ず
と
も
旨
い
と
評

判
。ラ
ン
チ
な
ら
セ
ッ
ト
で
も
７
３
０

円
と
、お
値
打
ち
さ
も
魅
力
だ
。

神戸市中央区北長狭通3-8-1
アライビル1F
営／17時～23時（L.0.22時）
　　土日祝15時～
月曜定休

2078-599-7720
https://www.facebook.com/oregyo.torwest/

餃
子
に
ビ
ー
ル
に
空
間
ま
で

新
し
い
楽
し
み
方
を
提
案

　
赤
を
基
調
と
し
た
ハ
イ
セ
ン
ス
な
空
間
に
カ
ウ

ン
タ
ー
＆
ハ
イ
チ
ェア
を
配
置
し
た
り
と
、餃
子
店

の
イ
メ
ー
ジ
を
一
新
。神
戸
牛
の
牛
脂
を
混
ぜ
た

２
度
挽
き
の
豚
ミ
ン
チ
が
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
餃
子
は

も
ち
ろ
ん
、キ
リ
ン
ビ
ー
ル･

ド
ラ
フ
ト
マ
ス
タ
ー
ズ

･

ス
ク
ー
ル
を
受
講
し
、お
い
し
い
生
ビ
ー
ル（
４
８

６
円
）の
提
供
方
法
を
追
求
す
る
な
ど
、プ
ラ
ス
ア

ル
フ
ァ
な
サ
ー
ビ
ス
に
も
こ
だ
わ
る
。新
し
い
餃
子

の
楽
し
み
方
を
体
感
し
て
み
て
。

ひと口サイズの餃子は鉄板に油を引かずパリッとジューシー
に｡1つめはそのまま､2つめは味噌ダレで､3つめ以降はラー
油や酢を加えてアレンジして楽しもう｡

落
ち
着
き
あ
る
空
間
で

ユ
ニ
ー
ク
餃
子
に
舌
鼓

　
三
宮
駅
か
ら
程
近
い
名
店
。タ
コ
、エ
ビ
、

ニ
ラ
な
ど
、変
わ
り
種
も
好
評
な
餃
子
は
、

や
や
多
め
に
入
れ
た
ミ
ン
チ
の
濃
厚
な
旨

味
と
野
菜
の
自
然
な
甘
味
だ
け
で
も
十

分
な
味
わ
い
深
さ
だ
が
、す
り
ゴマ
が
効
い

た
甘
い
味
噌
ダ
レ
を
つ
け
れ
ば
よ
り
いっ
そ

う
風
味
豊
か
に
。元
割
烹
を
再
生
し
た
店

内
の
カ
ウ
ン
タ
ー
に
は
日
替
り
の
お
ば
ん

ざ
い
が
並
ぶ
の
で
、焼
き
上
が
る
ま
で
の
待

ち
時
間
に
生
ビ
ー
ル（
５
３
０
円
）の
ア
テ

に
つ
ま
む
の
も
お
す
す
め
だ
。

神戸市中央区中山手通1-7-8 格子屋ビル1F
営／17時～23時
日曜･祝日定休

2078-331-2924

ベテラン店長が調理｡味
噌ダレと薄焼きせんべい
のようなカリッカリの皮を
より堪能したいなら､焼き
餃子（230円/5個）を｡

国産の豚肉の甘味とフカヒレの食感が
堪能できる｡餃子はすべて下味がしっか
りついているので､ひと口目はタレをつ
けずにお試しを｡

高温の油で揚げることで､地鶏のモモ
肉をパリッとした食感に｡噛むと中から
肉汁がジュワッとあふれ出すジューシー
な逸品だ｡

ニンニク不使用。水餃子は肉厚でもっち
りとした皮の中から､国産の白菜とミンチ
の旨味があふれ出す｡羽根つきの特製
手作焼餃子（486円/5個）も必食だ。

西宮市甲子園口3-16-16
営／10時～14時半（L.O.14時）､16時半～21時（L.O.20時半）
月曜定休　駐車場なし

20798-67-1558

野菜と肉の比率は3:1｡さらに油を引かずに焼き上げるので､牛
脂入り豚ミンチのジューシーさは残しつつあっさりとした味わい
に。神戸餃子ならではの味噌ダレにも定評あり｡

※個人情報は弊社にて厳重に管理し、
　プレゼント商品の発送以外には使用いたしません。
※アルコール類のご応募は20歳以上の方に限ります。

関西エリア限定
クリアアサヒ 関西仕立て
1ケース（24缶入り）..............................5名様

神戸市東灘区住吉宮町4-4-1 キララ住吉123
営／11時半～14時（L.O.）､18時～21時45分（L.O.）
　　月曜 18時～21時45分（L.O.）
日曜定休､不定休あり　駐車場なし

2078-821-5350  https://www.facebook.com/sizenha

ベースとなる豚ミンチや白菜､キャベ
ツなどのあんに､ぶつ切りで存在感
のあるタコをミックス｡コリコリとした
食感を､さっぱりとしたウメダレにつ
けて味わおう｡

あんとともにエビを丸ごと1尾包んで
焼き上げた贅沢なオリジナル餃子｡
薄くてカリッとした皮と､エビのプリッ
と感がやみつきに｡塩とレモンでさっ
ぱりと楽しめる｡

住吉

東海道本線東海道本線

神戸市役所
東灘区役所
神戸市役所
東灘区役所

KiLaLaKiLaLa 東灘区民
センター
東灘区民
センター

TUTAYA

六甲ラーナー

コープ神戸シーア

2

住吉

東灘区
役所前

住吉

生田神社生田神社

マクドナルドマクドナルド

みなと銀行みなと銀行

風見鶏本舗風見鶏本舗 北野美術館北野美術館

阪急三宮

三宮
地下鉄

加納町3

JR三ノ宮

Ｎ
Ｈ
Ｋ

Ｎ
Ｈ
Ｋ

↑
新
神
戸
駅

↑
新
神
戸
駅

モンテ
メール
モンテ
メール

大丸大丸

JR芦屋

TSUTAYA

セブン
イレブン

ラポル
テ

ダイコク
ドラッグ

東京三菱UFJ

JR神戸線

2

甲子園口

中川眼科 東京三菱UFJ

ミスター
ドーナツ
ミスター
ドーナツ

中川眼科

郵便局
上甲子園
交番前 上甲子園

鯉
川
筋

ト
ア
ロ
ー
ド

ト
ア
ロ
ー
ドセブン

イレブン

サンクス い
く
た
ロ
ー
ド

至兵庫 JRJR 至JR三宮
元町

至阪急三宮

地下鉄西神・山手線

2

芦屋

阪神
本線

阪神高速神戸線

大丸
ピーコック

市立
体育館

芦屋
郵便局

至
深
江

43

前田町

神戸
BAL

JA
兵庫

フコク
生命
フコク
生命

JR・阪神元町

ト
ア
ロ
ー
ド

ト
ア
ロ
ー
ド

大丸

旧居留地・大丸前
地下鉄海岸線地下鉄海岸線

センタープラザセンタープラザ

南京町
元町商店街元町商店街

操業125周年を迎えるアサヒビール吹田工場の特別限
定製造商品。ふくらみのあるまろやかな味わいはお好み
焼きやたこ焼きなど、ソース料理にばっちり。もちろん餃
子にも合うこと間違いなし。

● 応募方法 ： ホームページの応募フォームからご応募ください。
　http://present.citylife-new.com
● 締め切り ： 7/25（月）必着
※ご応募は6/26以降から可能です。

hola  オラ。

次号は●月●日（●）配布。特集は「●●●●●●●●●●」を予定しています。お楽しみに！
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まな家
神戸市灘区徳井町3-1-9
営／11時～20時
※平日14時～15時半は休憩
不定休

2078-842-4858

焼・茹・揚に対応し、老舗の龍野醤油の
自家製醤油がついてくる。六甲口

桜口

至三宮 至大阪至三宮 至大阪

JR東海道本線JR東海道本線

灘区役所 成徳小
大和
公園

山手幹線

2

六甲道

徳井

生まな餃子　440円(14個)
※焼いた餃子の提供はありません

特典「シティライフを見た」で （7月末まで）
①ご購入の方にまな家の味噌だれ
　1個プレゼント（130円）
②生まな餃子（28個）820円→720円

　「旨い！」と口コミでも人気の持ち帰り
生餃子専門店。1個あたり29円の驚きの
価格もさながら特筆すべきはその旨さ。
毎朝包むもっちもちの皮に国産素材の
具がぎっしり。深い味わいの青森県産に
んにくはニオイを残さ
ない。箸が止まらない
「まな餃子」をぜひ。

専門店ならではのクオリティ
家でも旨いこだわり餃子を


