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中
華
料
理
っ
て
、た
ま
に
ど
う
し
て
も
食
べ
た
く
な
り
ま
せ
ん
か
? 

そ
の
魅

力
は
食
材
の
豊
富
さ
と
料
理
人
の
味
つ
け
に
あ
る
と
み
ま
し
た
! 

そ
こ
で

高
槻
・
茨
木
で
評
判
の
6
店
に
取
材
を
敢
行
。そ
こ
で
見
つ
け
た
答
え
は
、

強
い
火
加
減
と
同
じ
く
ら
い
熱
い
情
熱
で
、美
味
し
さ
を
届
け
る
料
理
人

の
想
い
で
し
た
。食
べ
れ
ば
、き
っ
と
パ
ワ
ー
を
も
ら
え
る
は
ず
!

絶
品
中
華

茨木市永代町8-30 大槻ビル 1F
営／18時～23時（LO22時）、
（土日のみランチ営業あり12時～14時LO）
水曜定休
2072-623-6828
http://honhonhouhou.com/

紅紅火火
〈ホンホンホゥホゥ〉

高槻市京口町8-6-102
営／11時～13時半、
17時～23時半
無休　

2072-672-1180

中華居酒屋 祥来 京口店
〈しょうらい〉

茨木市松ケ本町8-30 
イオンモール茨木4F
営／11時～23時（L.O22時）
休／イオンに準ずる　P有り

2072-621-7433
http://www.kiwa-group.co.jp/

中國家常菜 紅虎餃子房
〈べにとら ぎょうざぼう〉

　「他
で
は
食
べ
る
こ
と
が
で
き
な
い
、

自
分
に
し
か
で
き
な
い
料
理
を
作
り
た

い
」
と
い
う
シ
ェ
フ
の
想
い
が
詰
ま
っ
た

独
創
性
あ
ふ
れ
る
中
国
料
理
が
楽
し
め

る
。
気
仙
沼
産
の
フ
カ
ヒ
レ
を
贅
沢
に
使

用
し
た
土
鍋
煮
を
目
当
て
に
来
る
方
も
多

い
。
こ
れ
に
四
川
麻
婆
豆
腐
ほ
か
6
種
が
味

わ
え
る
コ
ー
ス
（
胸
ビ
レ
5
2
0
0
円
〜
）

で
、
紅
紅
火
火
を
堪
能
し
よ
う
。

　本
場
中
国
の
味
が
高
槻
で
楽
し
め
る

と
話
題
の
「
祥
来
」
。
ど
の
メ
ニ
ュ
ー

も
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
な
が
ら
ボ
リ
ュ
ー
ム

満
点
で
美
味
し
い
と
評
判
だ
。
い
ち
ば

ん
人
気
の
「
赤
鬼
麻
婆
豆
腐
」
は
辛
さ

と
ま
ろ
や
か
さ
の
バ
ラ
ン
ス
が
絶
妙
で

一
度
食
べ
る
と
ま
た
食
べ
た
く
な
っ
て

し
ま
う
。
個
室
も
あ
る
の
で
中
華
で
宴

会
も
オ
ス
ス
メ
。
ラ
ン
チ
も
豊
富
!

　鉄
鍋
で
熱
々
に
焼
き
上
げ
る
棒
餃
子

は
同
店
の
看
板
メ
ニ
ュ
ー
。
イ
ン
パ
ク

ト
の
あ
る
味
つ
け
で
ビ
ー
ル
と
の
相
性

も
抜
群
だ
。
点
心
メ
ニ
ュ
ー
も
豊
富
で

い
ち
ば
ん
人
気
の
「
三
色
小
籠
包
」
は

蟹
肉
や
フ
カ
ヒ
レ
入
り
も
味
わ
え
る
。

家
常
菜
と
言
わ
れ
る
中
国
の
庶
民
料
理

に
加
え
、
定
番
の
炒
飯
や
担
々
麺
な
ど

食
べ
た
い
中
華
が
揃
っ
て
い
る
。

「赤鬼麻婆豆腐」  800円
遠方からわざわざ食べに来る方も居るという「赤鬼麻婆豆腐」。さわやかな
辛さにトリコになる人続出。見た目よりは辛くないのでご安心を。

から揚げ  680円
祥来のから揚げは、パリッとした衣
が特徴ながら、中はジューシー。大
ぶりのから揚げは、この時期ビール
と一緒に楽しみたい。

酢豚  680円
本場の調味料で作る酢豚は、程よい
酸味と甘みにファンも多い一品。スタ
ンダードなおいしさは世代を問わず
人気。白ごはんとの相性も抜群。

鉄鍋棒餃子  380円（3本）、620円（5本）（税別）
三色小籠包  500円（税別）
ジューシーな肉汁があふれ出す小籠包は3つの味が楽しめる。

黒酢の真っ黒スブタ
1,380円（税別）

叉焼がベースのごろんとした肉に、紅虎オ
リジナルの手作り黒酢をたっぷりまとった
インパクト大の真っ黒スブタ。ほろりと崩
れる肉のやわらかさと濃厚なソース、しゃ
きしゃき蓮根と一緒に。

殊絶の麻婆豆腐  3,800円

円卓でくるくると料理を廻
しながら、取り分けるスタイ
ルは子どもたちにも大人
気。今夜は久しぶりに家族
で中華も良いのでは?

ふかひれ姿土鍋ごはん 2,500円
気仙沼産のフカヒレ（胸ビレ）を贅沢に使った究極の逸品。
つるっとした喉ごしとプチプチの食感を存分に堪能できる。
滋味深いオリジナルソースとともにじっくり味わいたい。

高槻市桃園町2-1
高槻市役所総合センター15F
営／ランチ　11時～１４時半（L.O14時）
　　ディナー 17時～22時（L.O21時）
月曜定休

2072-670-3550

中華菜館 桃莉
〈ちゅうかさいかん　とうり〉

　高
槻
市
役
所
の
15
F
。
街
並
と
山
を
眺

め
る
絶
好
の
ロ
ケ
ー
シ
ョ
ン
に
あ
る
「
桃

莉
」
。
辻
川
料
理
長
の
中
華
は
コ
ク
は
生

か
し
つ
つ
あ
っ
さ
り
仕
上
げ
る
こ
と
で
女

性
客
の
心
を
掴
ん
で
い
る
。
ラ
ン
チ
も

気
軽
な
日
替
り
か
ら
コ
ー
ス
（
1
7
5
0

円
）
ま
で
多
彩
に
揃
う
。
高
槻
に
唯
一
と

い
う
円
卓
で
ワ
ン
ラ
ン
ク
上
の
中
華
料
理

を
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
に
楽
し
も
う
。

広々とした店内は
ブース型の席もあ
り、ゆったりとくつろ
げる。店内奥には虎
と茨木ゆかりの川
端康成の絵も。

牛肉と野菜の黒酢炒め 1,100円
本場香港の「鎮江香酢」を使った黒酢炒め。その酸味の
強い黒酢が驚くほどやわらかい牛肉とシャキシャキの野
菜にぴったり。

大葉とチーズの生湯葉餃子 540円
4本360円。1本追加ごとに90円なので、ディナーはもち
ろん、ランチに追加で頼む方も多い。生湯葉で包まれてい
るのであっさり&独特の食感が絶妙。大葉とチーズのア
クセントも女性に大人気。

絶対に真似でき
ないオリジナル
の味を追求し続
けています。ぜひ
一度、食べに来て
ください。

脂の乗った国産黒毛和牛の希少部位
ミスジを大きな角切りでドンと100g。
木綿豆腐やにんにく、四川青山椒にも
こだわった一品。

ディナーの至福コース
（2,400円）は、シティ
ライフを見たと言えば、
プラスで一品料理が付
きます。詳しくは予約時
にお問い合わせを。

中華は火力が命。
中国人の料理人
が作る、本場の中
華料理を楽しんで
ください。

点心メニューの豊
富さはどこにも負
けません。点心が
食べたくなったら
紅虎餃子房へ。

茨木市双葉町７-８　
ベルム茨木２F
営／11時半～22時半（LO.21時半）
無休（正月のみ休み）

2072-635-8280

青冥  茨木店
〈ちんみん〉

　昼
ど
き
に
は
満
員
に
な
る
と
い
う
茨
木

で
40
年
愛
さ
れ
る
「
青
冥
」
。
い
ち
ば
ん

人
気
の
烈
火
新
麻
婆
豆
腐
は
挽
肉
が
た
っ

ぷ
り
入
り
、
大
き
め
に
切
っ
た
豆
腐
と
と

も
に
山
椒
油
や
豆
鼓
の
香
り
が
絶
妙
だ
。

北
京
ダ
ッ
ク
に
も
使
わ
れ
る
自
家
製
ク
レ

ー
プ
は
も
ち
も
ち
で
ひ
と
口
食
べ
る
と
フ

ァ
ン
に
。
牛
肉
の
甘
味
噌
炒
め
ク
レ
ー
プ

包
み
（
1
1
6
0
円
）
で
も
味
わ
え
る
。

北京ダック 1,600円
しっとり、もちもちの自家製のクレープに、キュウリと白髪ネ
ギとパリパリのダックの皮を包んで、甜麵醬をつけて味わ
う人気メニュー。いくらでも食べられるおいしさだ。

ランチメニューは17時まで楽しめる
ので、ゆったりランチを楽しむなら14
時すぎが狙い目。いろいろたくさん食
べたい人には約45品から好きなメニ
ューが食べ放題のカラフルバイキン
グ（平日限定/90分/2名様～。女性
2980円、男性3480円）がおすすめ。

高槻市白梅町4-1
西武高槻オーロラモール6F
営／11時～22時
　　（LO.21時）
全席完全禁煙　
2072-682-9233

中国料理 桃谷樓 西武高槻店
〈ちゅうごくりょうり　とうこくろう〉

　月
替
わ
り
で
薬
膳
コ
ー
ス
を
提
供
す
る

桃
谷
樓
。
中
医
学
で
は
梅
雨
に
入
り
湿
度

が
高
く
な
る
季
節
に
は
胃
腸
の
働
き
を
担

う「
脾
」の
機
能
が
低
下
し
や
す
く
な
り
、

疲
れ
や
む
く
み
の
症
状
が
現
れ
る
そ
う
。

そ
こ
で
中
医
学
の
考
え
に
基
づ
い
た
気
の

巡
り
を
良
く
し
て
体
内
の
余
分
な
水
分
の

排
出
を
ス
ム
ー
ズ
に
す
る
コ
ー
ス
料
理
が

登
場
。
食
べ
る
こ
と
で
健
康
に
な
ろ
う
。

甜麵醬やソースも
すべて手作り。お
客様に喜んでいた
だけるために、が
んばっています!

一風変わった酢
豚風メニュー「香
港式　豚スペアリ
ブの甘酢がらめ」
は独自の甘酢ソー
スが自信作です。
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この道40年のキャリア
の辻川料理長の鍋さば
きは、お見事。強い火力
であっという間に仕上
げるから、それぞれの
食感が生きてくる。

カウンターだけの理由は、す
べて自分一人で料理を仕上
げたいから。

クラゲとオクラ入りジュレ【オクラ】
海老とオレンジ、旬野菜のオレンジソース【オレンジ・空豆】
とうもろこしのスープ　揚げパン添え【とうもろこし】

海の幸三種の大葉炒め【大葉・アスパラ】
マダム飲茶　夏野菜の焼売  フランボワーズソルト【豚肉・ヤングコーン・オクラ】

冬瓜入り季節野菜の紅花炒め【冬瓜・モロッコインゲン】
香港式　豚スペアリブの甘酢がらめ【豚肉】

緑豆と湯葉のお粥【緑豆】
メロンとヨーグルトのデザート

J im i /滋味  5,000円 のコースより
香港式  豚スペアリブの甘酢がらめ

冬瓜入り季節野菜の
紅花炒め  （Jimi/ 滋味、Enjyu/延寿コースより）
延寿コース（3,240円）でも味わえる一品。冬瓜は
むくみに良い食材。彩りの良い季節野菜とともに。

烈火  新麻婆豆腐  900円
ランチの同定食は880円で、これにご飯、
スープ、お漬物がつく。さらにミニおかず
（焼きそば、唐揚げ、チャーハン等）付でも
プラス120円というリーズナブルさ。

JR高槻駅前、西武高槻のレストラン街にある
同店。薬膳コース以外にも、素材にこだわった
一品料理やランチメニューが豊富に揃う。
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