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豊中市岡町南1-1-22
営／11時半～15時（L.O.14時） 
　　17時半～22時（L.O.21時半）
水曜定休、月に1度不定休あり

206-6841-7281
http://www.china-
furutani.com

中華菜房 古谷
〈フルタニ〉

吹田市山田西2-1-6
営／11時半～15時（L.O.14時）
　　17時半～22時（L.O.21時）
火曜、第1月曜定休 P3台有り

206-6318-5202

China dining  華nois 〈カノワ〉

歴 史と伝 統 に 独 自 の 工 夫 を 加 え 料 理 人 の 舌 をもうならせる 奥 深 い 中 華 料 理 が ここに 集 結

　契
約
農
家
か
ら
仕
入
れ
た

珍
し
い
中
国
野
菜
を
ふ
ん
だ

ん
に
使
用
し
、現
代
人
の
舌

を
魅
了
す
る
料
理
の
数
々
。

修
行
と
古
い
文
献
を
通
し
て

学
ん
だ
四
川
や
湖
南
の
料
理

を
ベ
ー
ス
に
、店
主
自
ら
が
香

り
や
品
種
に
こ
だ
わ
り
中
国

か
ら
持
ち
帰
っ
た
香
辛
料
で
、

洗
練
さ
れ
た
辛
味
や
酸
味
を

表
現
す
る
。後
に
引
か
ず
ス
ッ

と
抜
け
る
辛
味
に
、卓
越
し

た
調
味
の
技
を
実
感
で
き
る
。

紹
介
メ
ニ
ュ
ー
は
要
予
約
。

　食
材
を
知
り
尽
く
し
、一つ

ひ
と
つ
の
火
入
れ
や
切
り
方

ま
で
調
整
。四
川
料
理
の
大

家
、陳
健
民
氏
の
元
で
修
行

し
た
店
主
の
技
が
食
材
の
持

つ
力
を
最
大
限
に
引
き
出
し
、

口
の
中
で
最
高
の
調
和
を
生

む
。他
の
料
理
と
の
バ
ラ
ン
ス

も
考
え
な
が
ら
、食
べ
る
人
の

好
み
に
合
わ
せ
て
臨
機
応
変

に
調
味
す
る
心
遣
い
に
、根
強

い
フ
ァ
ン
が
多
い
。※
価
格
は

仕
入
れ
に
よ
り
変
動
あ
り
。

　修
行
で
培
っ
た
熟
練
の
技

で
、麻
婆
豆
腐
な
ど
の
基
本

の
中
華
料
理
は
も
ち
ろ
ん
、

気
仙
沼
産
の
フ
カ
ヒ
レ
や
ア

ワ
ビ
な
ど
の
高
級
食
材
を
も

自
在
に
操
り
、皿
に
刺
繍
す

る
よ
う
に
美
し
く
描
く
。素

材
の
食
感
と
旨
み
が
生
き
た

優
し
く
繊
細
な
味
わ
い
で
あ

り
な
が
ら
、扱
い
の
難
し
い
フ

ル
ー
ツ
と
の
調
和
も
見
事
で
、

舌
に
驚
き
と
喜
び
を
く
れ
る
。

人
気
店
な
の
で
お
昼
は
予
約

が
お
す
す
め
。

　広
東
料
理
を
ベー
ス
に
、季

節
野
菜
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た

料
理
が
特
徴
の
同
店
。シ
ー
ズ

ン
ご
と
に
旬
の
果
物
を
取
り

入
れ
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
メ
ニ
　ュ

ー
も
人
気
だ
。あ
っ
さ
り
し
た

味
付
け
を
心
が
け
て
い
る
と

あ
っ
て
、胃
に
も
た
れ
な
い
と

い
う
リ
ピ
ー
タ
ー
が
多
い
。

　化
学
調
味
料
を
一
切
使
わ

ず
野
菜
の
甘
み
と
鳥
ガ
ラ
の

旨
み
を
凝
縮
し
た
ス
ー
プ
を

料
理
の
下
味
に
使
用
し
、契

約
農
家
や
漁
港
か
ら
直
送

さ
れ
た
新
鮮
な
食
材
を
手
間

ひ
ま
か
け
て
調
理
。辛
い
料

理
か
ら
あ
っ
さ
り
系
ま
で
、

広
東
料
理
と
四
川
料
理
を

融
合
さ
せ
た
幅
広
い
メ
ニ
ュ

ー
が
魅
力
。

　豚
の
ス
ネ
肉
や
ひ
ね
鶏
、金
華
ハ

ム
な
ど
贅
沢
な
具
材
を
煮
込
み
、

旨
み
を
凝
縮
さ
せ
た
濃
厚
な
白

湯
ス
ー
プ
を
あ
ら
ゆ
る
料
理
の
ベ

ー
ス
に
使
用
。本
場
北
京
で
学
ん

だ
店
主
が
作
る
調
味
油
や
X
O

醤
で
、料
理
に
さ
ら
に
奥
行
き
が

生
ま
れ
る
。点
心
も
有
名
な
同
店
。

作
り
置
き
は
せ
ず
、そ
の
日
に
包

む
か
ら
モ
チ
モ
チ
と
食
感
が
良
く
、

口
に
入
れ
れ
ば
味
わ
い
深
い
ス
ー

プ
が
溢
れ
出
す
。

　広
東
料
理
を
ベ
ー
ス
と
し
た
、

上
品
で
ホ
テ
ル
チ
ッ
ク
な
味
わ
い

が
魅
力
の
同
店
。鶏
ガ
ラ
や
中
国

ハム
な
ど
を
し
っ
か
り
と
煮
出
し

た
ス
ー
プ
を
下
味
に
使
い
、季
節

野
菜
や
海
鮮
食
材
を
駆
使
し
て
織

り
な
す
料
理
は
や
さ
し
く
て
シ
ン

プ
ル
。ゆ
っ
た
り
と
し
た
空
間
で
、

フ
カ
ヒ
レ
や
ア
ワ
ビ
な
ど
の
高
級

料
理
か
ら
定
番
の
一
品
、デ
ザ
ー

ト
ま
で
、本
格
中
華
を
リ
ー
ズ
ナ

ブ
ル
に
楽
し
め
る
。

写真右：江坂駅から徒歩5分の同店。お
昼はランチメニューが人気。
写真左：ぴりっと辛い麻辣味の「鮮魚の
スパイシーオイル仕立て（2,138円）」

写真右：シンプルながら深みのある「アワビ
のオイスター煮込み（2,480円）」
写真左：夏の疲れを癒す、さっぱりとした「翡
翠麺の冷やし汁ソバ（950円）」

写真右：マンゴーの果肉がとろける「海老の
完熟マンゴーマヨネーズソース（2,268円）」
写真左：レモンの香りが芳醇な「アオリイカ
のレモンソース 青菜添え（2,160円）」

写真上：甜醤油が香る「ゆで豚肉のガーリッ
クソース（1,380円）」
写真下：「剣先イカと彩り野菜の青じそ風味
の強火炒め（2,300円）」

すっきりした辛さ
の「皇帝の黄色い
エビのチリソース
1080円」

四川山椒入りの塩を
付けて食べる「エビの
パン巻き揚げ（2個
400円）」

写真右：しっとり柔らかく自家製タレが香ば
しい「四川名物“よだれ鶏”（1,100円）」
写真左：季節の野菜や海鮮など、日によって
中身が変わる「蒸しギョーザ（600円）」

材
を
生
か
す

心
尽
く
し
の
技

材
を
生
か
す

心
尽
く
し
の
技

食

の
技
で
描
く

繊
細
な
味
わ
い

匠

の
果
物
で

魅
せ
る
逸
品

旬
然
の
旨
み
を

存
分
に

味
わ
う

自
「シティライフ持参」で
1組2名まで
デザートサービス
（8月末まで）

「シティライフを見た」で
ランチ時はコーヒーor紅茶、
ディナー時はワンドリンクを
サービス（8月末まで）

特　典

「シティライフを見た」で
手作り中華蒸しパン1人1個サービス
（平日ディナーのみ、8/11～15除く。1グルー
プ4つまで。なくなり次第終了）（8月末まで）

特　典

特　典

「シティライフを見た」で
1組につきワンドリンクサービス
（8月末まで）

特　典

「シティライフを見た」で
かめ出し8年ものの紹興酒を
1杯サービス（8月末まで）

特　典

吹田市広芝町11-1
営／11時半～14時
　　17時～L.O.22時
月曜定休
206-6385-3939
http://www.lao-tao.net

中国菜 老饕 
〈ラオタオ〉

豊中市本町6-1-3
営／17時半～21時
　　（ランチ営業は応相談）
月曜定休
206-6852-2338

中国華膳 彩菜 
〈サイサイ〉

豊中市新千里南町3-1-24
営／11時半～14時
　　17時半～21時半
　　（日祝は～21時）
月曜、第2・4火曜定休

206-6832-2888

中国鮮家 響鈴 
〈シャンリン〉 

「シティライフを見た」で
ごま団子1人1個サービス（8月末まで）

特　典

箕面市西宿1-18-16
営／11時半～15時（L.O.14時半） 
　　17時～22時（L.O.21時）
火曜、第3水曜定休（祝日は営業） P8台有り

2072-727-7678

綉花 〈シュウカ〉

箕面市船場東3-3-11
営／11時～15時 17時～23時
定休なし P10台有り

2072-749-0037
http://www.leicanting.jp/

Lei can ting 
〈リー・ツァン・ティン〉

新
鮮
だ
か
ら
こ
そ
味
わ
え
る
パ
リ
パ

リ
と
し
た
鱗
付
き
の
白
甘
鯛
が
、香

草
や
晩
柑
な
ど
数
種
の
素
材
を
合
わ

せ
た
ソ
ー
ス
で
華
や
か
に
香
り
立
つ
。

鱗
付
き
白
甘
鯛
の
唐
揚
げ 

香
味
ソ
ー
ス

2
2
6
8
円

四
川
の
キ
ノ
コ〝
牛
肝
菌
〞を
ア

ワ
ビ
に
見
立
て
た
独
創
的
な
料

理
。淡
白
な
旬
野
菜
に
、青
森

の
地
鶏
を
17
時
間
煮
だ
し
た

濃
厚
な
ス
ー
プ
が
絡
む
。

キ
ノ
コ
の
ア
ワ
ビ
仕
立
て

旬
野
菜
と
地
鶏
の

濃
厚
ス
ー
プ

2
7
0
0
円

揚
げ
ニ
ン
ニ
ク
や
カ
レ
ー
ス
パ

イ
ス
の
風
味
が
香
る
サ
ク
サ
ク

の
金
沙
粉
が
、大
ぶ
り
の
海
老

や
ホ
タ
テ
の
甘
み
、旨
み
を
引

き
立
た
せ
る
。

大
海
老
と
ホ
タ
テ

金
沙
粉
風
味12

8
0
円

四
川
の
朝
天
唐
辛
子
の
華
や
か
な
香

り
を
楽
し
み
な
が
ら
、甘
酢
タ
レ
に

絡
め
た
水
茄
子
の
力
強
い
旨
み
と
甘

み
を
口
い
っ
ぱ
い
に
堪
能
で
き
る
。

泉
州
水
茄
子
の

四
川
式

甘
酢
唐
辛
子
炒
め

1
6
8
0
円

ス
パ
イ
ス
入
り
の
甘
辛
い
B
B
Q
ソ

ー
ス
の
よ
う
な
サ
テ
醤（
じ
ゃ
ん
）が
、

柔
ら
か
い
牛
フ
ィ
レ
肉
と
甘
酸
っ
ぱ

い
パ
イ
ナ
ッ
プ
ル
に
相
性
良
く
絡
み

合
う
。ア
ス
パ
ラ
や
パ
プ
リ
カ
な
ど
夏

野
菜
が
食
感
の
ア
ク
セ
ン
ト
に
。

牛
フィレ
と
彩
り
野
菜
の

広
東
風
炒
め

1
8
8
0
円

自
家
製
ラ
ー
油
と
秘
伝
の
タ
レ
で
仕

上
げ
た
、し
っ
か
り
辛
い
担
々
麺
。ま

ろ
や
か
な
温
玉
を
絡
め
、辛
さ
を
調

節
し
て
味
わ
っ
て
。

正
宗 

四
川
汁
な
し

担
々
麺

9
7
2
円

タレで煮込んだ豚バラ肉の角煮
は、余分な脂が落ち、ジューシー
で柔らか。黒酢で作った甘酢あん
でガッツリといただく。

柔らか角煮で作る
黒酢の酢豚　1,850円

「シティライフを見た」で
紹興酒をグラス1杯もしくはソフトドリンク
1杯サービス（1グループ6名まで）
（8月末まで）

特　典

華 麗 なる中 華

味
と
酸
味
の

真
骨
頂
を
愉
し
む

辛

品
な
調
味
で

広
東
式
を
満
喫

上
上
の
白
湯
が

食
欲
を
そ
そ
る

極
パ
イ 

タ
ン
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14
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至梅田

新
御
堂
筋

パチンコ店
パオ

新
御
堂
筋

パチンコ店
パオ

新船場南橋西詰 新船場南橋東詰

171
萱野

白鳥2丁目

御
堂
筋 みのお

キューズモール
みのお
キューズモール

ネッツ
トヨタ

イオン
箕面店

西国街道

桃
山
台

桃
山
台

二ノ切
温水プール

至千里中央フードネット
マート千里店

千里南町
桃山公園

北
大
阪
急
行
線

北
大
阪
急
行
線

新
御
堂
筋

新
御
堂
筋

新千里南町3


