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コ
ー
ヒ
ー
の
は
じ
ま
り
は
、西

暦
9
0
0
年
ご
ろ
と
い
わ
れ
て

い
ま
す
。当
時
は
野
生
の
コ
ー
ヒ

ー
の
種
子
を
煮
出
し
、薬
と
し
て

飲
用
さ
れ
て
い
た
と
い
い
ま
す
。

日
本
に
は
、江
戸
初
期
、鎖
国
時

代
の
長
崎
出
島
で
暮
ら
す
オ
ラ

ン
ダ
人
に
伝
わ
り
ま
し
た
。本
格

的
に
普
及
し
た
の
は
開
国
し
た

明
治
時
代
に
入
っ
て
か
ら
と
い
わ

れ
て
い
ま
す
。現
在
で
は
身
近
な

存
在
の
コ
ー
ヒ
ー
で
す
が
、当
初
、

日
本
人
の
味
覚
に
は
合
わ
な
か

っ
た
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。

　
そ
の
後
、イ
ン
ス
タ
ン
ト
コ
ー

ヒ
ー
の
輸
入
の
自
由
化
や
缶
コ

ー
ヒ
ー
の
発
売
、喫
茶
店
の
誕
生

な
ど
、様
々
な
飲
み
方
で
広
が
っ

　
収
穫
さ
れ
た
生
豆
は
淡
緑
色

を
し
て
い
て
、こ
の
ま
ま
で
は
味

も
香
ば
し
さ
も
な
く
、飲
む
こ
と

は
で
き
ま
せ
ん
。煎
る
こ
と
で
、

生
豆
に
含
ま
れ
る
成
分
が
化
学

変
化
を
お
こ
し
、コ
ー
ヒ
ー
独
特

の
風
味
が
生
ま
れ
ま
す
。こ
の
コ

ー
ヒ
ー
の
生
豆
を
炒
る
加
熱
作

業
の
こ
と
を「
焙
煎
」と
い
い
ま
す
。

豆
の
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
に
加
え
、焙

煎
度
合
い
で
味
が
決
ま
る
と
言

わ
れ
る
ほ
ど
、焙
煎
は
大
事
な
工

程
で
す
。焙
煎
時
間
や
熱
の
か
け

方
に
よ
っ
て
風
味
が
変
わ
る
の
で
、

気
温
や
湿
度
、豆
の
状
態
を
見
な

が
ら
排
気
や
火
力
を
調
整
し
て

い
き
ま
す
。主
に
焙
煎
機
は
、深

煎
り
向
き
の「
直
火
式
」、浅
煎

り
〜
中
煎
り
向
き
の「
半
熱
風

式
」「
熱
風
式
」が
あ
り
、同
じ
豆

で
も
味
わ
い
が
変
わ
る
の
が
焙

煎
の
面
白
い
と
こ
ろ
で
す
。

て
い
き
ま
す
。缶
コ
ー
ヒ
ー
が
広

ま
っ
た
の
は
、1
9
7
0
年
の
大

阪
万
博
の
会
場
で
の
販
売
が
き

っ
か
け
だ
っ
た
と
い
う
の
も
有
名

な
話
で
す
。

　

片手で食べられる新感覚ショートケ
ーキ。九州産の原料を使ったこだわり
の美味しさ。（チョコクリーム420円）

ルッカの大人気タ
ルトシリーズ。国産
小麦、スペイン産
チョコレートを使
用した、珈琲にぴ
ったりの美味しさ。

中はムースやガナッシ
ュなど、食感の違いが
楽しめるチョコレート
好きには最高の一品。
その他にもホテル出身
のシェフによる幅広い
ラインナップも魅力。

ドイツの地方菓子で、4
層仕立ての濃厚チーズ
ケーキ。クリームチーズ
とサワークリーム、貴腐
ワインを隠し味に、クラ
ンベリーやクッキーなど
シェフ一押しの1品。

ホワイトチョコベ
ースのムースの
中に赤果実のジ
ュレとピスタチオ
のクレームが入
ったケーキ。

深煎りのコーヒー豆を使用し、マ
シンを使って高い圧力をかけて
抽出したコーヒーのこと。小さい
サイズのカップで飲む。お湯割り
にしたものは「アメリカーノ」。

箕面市外院3-4-35
営／9時～21時
不定休　P有り

2072-726-5206
http://ichirin-cafe.com/

ICHIRIN COFFEE 箕面本店
〈イチリン コーヒー〉

箕面市桜4-18-3
営／8時～22時半
2072-722-1075
http://www.hirocoffee.co.jp

HIRO COFFEE
箕面桜店

〈ヒロコーヒーミノウサクラテン〉

新
生
活
で
こ
れ
ま
で
と
は
違
う
環
境
の
変
化
や
、

春
特
有
の
寒
暖
の
差
で
、

お
疲
れ
モ
ー
ド
に
な
っ
て
い
ま
せ
ん
か
？

そ
ん
な
時
こ
そ
、珈
琲
の
香
り
に

包
ま
れ
て
ほ
っ
と
ひ
と
い
き
を
。

プ
ロ
が
淹
れ
る
本
格
珈
琲
を

ゆ
っ
く
り
味
わ
っ
た
り

家
で
も
豆
や
器
具
に

こ
だ
わ
り
を
プ
ラ
ス
し
て
。

リ
ラ
ッ
ク
ス
で
き
る
充
実
し
た

珈
琲
時
間
を
つ
く
り
ま
せ
ん
か
。

　「
苦
い
方
が
好
き
」や「
酸

味
が
苦
手
」な
ど
、自
分
の
好

み
を
お
店
の
人
に
伝
え
ま
し

ょ
う
。そ
の
日
の
気
分
や
合
わ

せ
る
食
べ
物
を
伝
え
る
だ
け

で
も
O
K
。お
店
の
オ
リ
ジ
ナ

ル
ブ
レ
ン
ド
を
試
し
て
み
る
の

も
お
す
す
め
で
す
。そ
の
お
店

の
基
準
と
な
っ
て
い
る
こ
と

が
多
い
の
で
、そ
れ
を
ベ
ー
ス

に
し
て
自
分
の
好
み
を
探
し

て
い
く
こ
と
が
で
き
ま
す
。で

き
れ
ば
豆
の
状
態
で
買
っ
て

帰
っ
て
、飲
む
前
に
ミ
ル
で
挽

く
の
が
お
す
す
め
。お
店
で
挽

い
て
も
ら
う
場
合
は
、抽
出
す

る
器
具
に
合
わ
せ
た
挽
き
方

に
し
て
も
ら
い
ま
し
ょ
う
。

蒸らし

コーヒー豆15ｇを入
れ平らにならし、お湯
を低い位置からそっと
全体にいきわたるよう
注ぎ、10秒程度待つ

（湯量30㏄）。

1回目の注湯

蒸らしで膨らんだ豆の
中心に「の」の字を書く
ようにして円を広げなが
らお湯を注ぐ（湯量80
㏄）。コーヒーフィルター
に直接お湯をかけない
よう注意。

2～3回目
の注湯

2～3回目の注湯は中
心部分がくぼみ始めた
ら落ちきる前に1回目
と同様の手順でお湯を
注ぐ（2回目湯量40㏄、
3回目20㏄）。

残ったコーヒー
粉を見てみよう

外側に残ったコーヒー
の粉にお湯をかけるの
は×。ドリッパーの形に
沿ってすり鉢状になっ
ていたら成功！

　店内にある直火式焙煎機で焙煎した
スペシャルティコーヒーを提供。できる限
り新鮮な状態で飲んでもらうため、こま
めに少量で焙煎し販売している。雑味の
原因となる生豆に混入している欠点豆を手で取り除く「ハン
ドピック」を丁寧に行い、手間ひまかけて焙煎。店内では口
当たりがまろやかなネルドリップコーヒーが味わえる。

　
注
文
ご
と
に
エ
ス
プ
レ

ッ
ソ
マ
シ
ン
で
一
杯
一
杯
抽

出
す
る〝
煎
り
た
て
、挽
き

た
て
、淹
れ
た
て
〞の
コ
ー

ヒ
ー
を
提
供
。焙
煎
は
神

戸
の
名
店「G

R
E

E
N

S 
Coffee Roaster

」が
担

い
、香
り
高
く
深
い
味
わ
い

が
楽
し
め
る
。大
ぶ
り
の
カ

ッ
プ
で
サ
ー
ブ
さ
れ
る

「IC
H

IRIN

ブ
レ
ン
ド
」（
税

別
5
0
0
円
）が
人
気
で
、

お
か
わ
り
が
半
額
な
の
も

嬉
し
い
サ
ー
ビ
ス
。好
相
性

の
自
家
製
ス
イ
ー
ツ
と
味

わ
っ
て
。

　
コ
ー
ヒ
ー
豆
の
わ
ず
か

7
〜
8
％
、各
国
最
高
品
質

の
生
豆〝
ス
ペ
シ
ャ
ル
ティ
コ

ー
ヒ
ー
〞の
み
を
扱
う
同
店
。

複
雑
な
香
味
が
特
徴
で
、カ

ッ
プ
1
杯
で
も
時
間
の
経

過
と
と
も
に
違
っ
た
味
わ
い

が
楽
し
め
る
。更
に「
鮮
度
」

に
こ
だ
わ
る
同
店
は
、い
な

が
わ
焙
煎
工
場
で
毎
日
焙

煎
を
行
い
各
店
舗
に
配
送
。

焙
煎
後
9
日
以
上
経
過
し

た
商
品
は
販
売
し
な
い
と
い

う
徹
底
ぶ
り
だ
。コ
ー
ヒ
ー

好
き
に
愛
さ
れ
る
本
物
の

コ
ー
ヒ
ー
を
ぜ
ひ
。

オ
リ
ジ
ナ
ル
ブ
レ
ン
ド
コ
ー
ヒ
ー
と

好
相
性
な
ス
イ
ー
ツ
と
の
贅
沢
時
間

こ
だ
わ
り
の
豆
と
焙
煎
鮮
度

本
物
で
あ
り
続
け
る
ヒ
ロ
コ
ー
ヒ
ー

｜エスプレッソ｜

浅煎りの豆を使用したコーヒー。
苦みよりも酸味が強く比較的ラ
イトな味わい。

｜アメリカンコーヒー｜

エスプレッソに泡立てたクリーム
状のミルクを加えたコーヒーのこ
と。カフェラテよりも泡の量が多い
のが特徴。チョコレートパウダー
などで風味付けすることも。

｜カプチーノ｜
エスプレッソに泡立てたミルクを
注いだもの。イタリア語で「しみの
ついた」という意味でコーヒーに
注いだミルクのあとがしみに見え
ることから名付けられた。

｜マキアート｜

エスプレッソにミルクを混ぜたも
の。一般的にコーヒーとミルクの
割合は2:8。カフェオレよりも深
みやコクがある。

Basic珈琲では、直火式焙煎機を
使用し、ハイロースト（中深煎り）
やシティーロースト（深煎り）を提
供する。

｜カフェラテ｜
ドリップコーヒーにミルクを混ぜ
たもの。一般的にコーヒーとミル
クの割合は5:5。マイルドな味わい。

｜カフェオレ｜

テラスから望む北摂の夜景を
お供に飲むコーヒーは大人
の贅沢。（伊丹いながわ店）

箕面山麓に佇むシックで落ち
着いた雰囲気の店内。一人で
ゆっくりと、友人との楽しい会
話など、思い思いに過ごせる。

オリジナルコーヒーシロップを牛乳
と割って味わう「ブンナコンジョー
ノ」（税別550円）は、約2杯分楽しめ
る。ボトルの販売もあり（1,500 円）。

コ ー ヒ ー の お 供 に

■
ヒ
ロ
コ
ー
ヒ
ー
の
お
す
す
め
の
豆

■
B
a
s
i
c
珈
琲
の
お
す
す
め
の
豆

ハンドドリップをマスターして、
おウチでも至福のいっときを。

豊中市西緑丘3－13－1
シンミ西緑丘ビル1F
営／10時～20時
　　木曜定休

206-4867-3437
http://basiccoffee-toyonaka.com/

Basic珈琲
〈ベーシックコーヒー〉

豊中市上野西3-13-62
営／11時半～18時
　　月、第4日曜定休
206-7709-2854
54closet.net

54closet
〈ファイブシークローゼット〉

［ 西宿本店 ］箕面市西宿3-16-1 
西宿ファミリーハイツ1FA号
営／10時～19時 月曜定休　Ｐあり
2072-727-0810

［ 彩都店 ］箕面市彩都粟生南1-16-26
営／9時半～18時 月曜定休　Ｐあり
2072-727-3780
https://www.facebook.com/Heartful.minoh/

Heartful〈ハートフル〉

吹田市山田東4-11-1
営／11：00～19：00
第1・第3火曜（祝日の場合は営業）
206-6877-2400

cake shop 
Blue corner〈ブルーコーナー〉

箕面市外院3-4-35
営／9時～21時
不定休　P有り
2072-726-5206
http://ichirin-cafe.com/

ICHIRIN COFFEE 
箕面本店〈イチリン コーヒー〉

豊中市本町1-2-46
営／10時～18時　日祝日・月曜定休
2090-7867-0205
www.facebook.com/
yakigashiyalucca

YAKIGASHIYA
Lucca 〈ルッカ〉

エチオピア、ブラジル、グァテ
マラの豆を使用したブレンド。
しっかりした苦味と華やかで
香りの良いコーヒー 。

BasicBlend 中深煎り

★★★★
100g 550円

苦　味
★★★★コ　ク
★★★★香　り

生産国ブラジル。甘みが強
い後味。コクがしっかりして
いるので、ミルクにも合わせ
て飲みやすい。

ファゼンダ セルタオ
ナチュラル

★★★
100g 600円

苦　味
★★★★コ　ク

★★★香　り
生産国コロンビア。しっかりと
した焙煎なのですっきりし過
ぎない、人気のカフェインレ
スコーヒー。

カフェインレス スプレモ

★★★
100g 600円

苦　味
★★コ　ク
★★香　り

3/21（水祝）から春ブレンド
が登場。華やかさがあり、飲
み口が軽やかですっきりとし
ていて飲みやすい。

季節のブレンド
春ブレンド

★★★
100g 550円

苦　味
★★★コ　ク

★★★★香　り

軽い甘みと明るい酸が楽しめ
るJAS有機認証コーヒー豆の
みを使用した100％オーガニ
ック。ヒロコーヒー1番人気。

オーガニックブレンドいながわ

★★★
200ｇ 1,188円

苦　味
★★★★コ　ク

★★★★★香　り
ミネラルが豊富な土地、ブ
ラジル契約農園産の香り
が長く持続するショコラ・
フレーバー。

ブラジル・シャパドン

★★★★
200g 1,080円

苦　味
★★★★コ　ク

★★★★★香　り

｜ おいしく飲むためのポイント ｜

バ
ナ
ナ
と

コ
コ
ナ
ッ
ツ・

チ
ョ
コ
レ
ー
ト

の
タ
ル
ト

4
5
0
円（
税
別
）

プ
ラ
ン
タ
ン

5
0
0
円

ディアブロ
530円

アイアシェッケ
300円～

プッシュポップ
ショートケーキ
400円（税別）

フルーツタルト
1カット547円（税別）

フルーツをふんだん
に使った同店創業当
時から定番の人気の
タルトケーキ。ホー
ルでの販売もあり。

□ 新鮮なコーヒー豆を使用しましょう。
□ 湯温が低いと「酸味」が、高いと「苦み」が強まるので適切な温度で。
　 （おすすめは96℃。）
□ コーヒーフィルターに直接お湯をかけると空気の通り道が塞がるため
　 液溜まりの原因になるので要注意！
□ コーヒー粉の層全体でろ過するイメージが重要！

自家焙煎珈琲店 Basic珈琲 
店長  坂原 健史さんに聞きました

テイクアウトスイーツ

苦みや酸味など、お客様
の好みに合わせたコー
ヒーを提案してくれる。

ヒロコーヒー
本村 真里那さん

バリスタ
昨年オープンした自家焙煎珈琲店

ヒ
ロ
コ
ー
ヒ
ー
全
店
で
取
扱
中
。

全20店

小路
小路南

小路北

上野坂北

大阪モノレール中国自動車道

ローソン

阪急豊中

三井住友銀行

三井住友
ローンプラザ

りそな銀行

池田泉州銀行
エトレ
豊中

至
宝
塚

至
宝
塚

至梅田至梅田

牧
落

TUSTAYA
箕面牧落店
TUSTAYA
箕面牧落店

箕
面
川

箕面
ハウジング

愛眼
箕面小

箕面桜
郵便局

HIRO COFFEE 〈ヒロコーヒー〉

伊丹いながわ店
伊丹市北伊丹5-15-1

2072-775-1030

箕面小野原店
箕面市小野原西4-8-14

2072-726-1033

豊中緑ヶ丘店
豊中市向丘1-7-1

206-6850-8668

千里阪急店
豊中市新千里東町1-5-1（千里阪急B1F）

206-6836-1854

用意するもの

1人分～ ①

⑤

④

②

⑦

⑥
③

全店で取扱中。

山田

いかり
王子店

阪
急
山
田

Dew
阪急
山田

中央環状線/中国自動車道

大阪モノレール

コ ー ヒ ー の 飲 み 方
い ろ い ろ

監修／ICHIRIN COFFEE 箕面本店

新
御
堂
筋

箕
面
有

料
道
路

コーナン

第四中萱野東小

マックス
バリュー

ローソン

みのおキューズモール

今宮

171

外院2丁目

新
御
堂
筋

箕
面
有

料
道
路

コーナン

第四中萱野東小

マックス
バリュー

ローソン

みのおキューズモール

今宮

171

外院2丁目

11種の
珈琲豆を

販売

171

43
43

千
里
川

千
里
川

豊中永楽荘
郵便局

豊中永楽荘
郵便局

牧落交差点牧落交差点

少路
駅

少路
駅

太鼓亭太鼓亭

しまむらしまむら
中国自動車道中国自動車道

第十四
中学校
第十四
中学校

①ドリッパー
②サーバー

③計量器
④湯温計

⑤ドリップポット
⑥ペーパーフィルター

⑦メジャーカップ

至箕面萱野 今宮 至
茨
木新船場

北橋

R171

フ
ァ
ミ
リ
ー

マ
ー
ト

新
御
堂
筋

箕面湯元
水春

千
里
中
央 中国自動車道

ジェット
（旧SSOK）


