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2072-669-9855
facebook 「高槻 真田丸」

高槻市岡本町53-1
営／11時～14時半、17時～21時
月曜定休　12/30～1/4まで休み
P2台有り

　大
阪
の
老
舗
店
で
修
業
を
積
み
、

東
京
や
ロ
シ
ア
で
も
寿
司
を
握
っ
て
い

た
城
代
が
、「
ほ
ん
も
の
の
美
味
し
さ

を
も
っ
と
気
軽
に
楽
し
ん
で
ほ
し
い
」

と
開
い
た
の
が『
真
田
丸
』だ
。店
の
雰

囲
気
は
気
さ
く
だ
が
、す
し
は
本
格
派
。

「
特
選
に
ぎ
り
の
生
本
ま
ぐ
ろ
は
豊

洲
か
ら
直
接
仕
入
れ
て
い
ま
す
。他

に
も
天
然
ぶ
り
な
ど
、え
え
も
ん
使

っ
て
ま
す（
笑
）」。夜
で
も
に
ぎ
り
8

貫
が
8
6
4
円
〜
、ラ
ン
チ
も
10
貫

8
0
0
円
〜
な
ど
コ
ス
パ
高
し
!

城代・川端さんのすし職人としての技が存分に詰まった「特選握り」12貫
2,592円。柚子やすだちなど一つひとつに工夫が凝らされ、ネタの旨さをさ
らに引き立てている。豊洲から直接仕入れている生の本まぐろは絶品。
イカに隠し包丁を入れて食べやすくするなど、お客さんへの愛も満載。

雪
解
け
水
で
作
ら
れ
る
南
魚
沼
産
の

米
で
仕
上
げ
ら
れ
た「
八
海
山
」に
干

し
ホ
タ
ル
イ
カ
と
ロ
シ
ア
料
理
の
サ
ー

ラ（
豚
の
脂
身
塩
漬
け
）が
合
う
!
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茨木市小柳町9-18 カースル・安田 1F
営／昼1部 11時半～12時50分
　　昼2部 13時～14時　
　　夜17時～22時半（L.O）
 完全予約制
月曜・第3日曜定休（祝日は営業）　
P2台有り　12/29～1/4まで休み

2072-625-0265

茨木市西駅前町10-113
営／11時～14時、17時～23時
月曜定休　12/31～1/3まで休み　

2072-633-0708
http://www.e-sasa.com/

茨木市双葉町2-5
営／17時～23時
水曜定休　1/1（元旦）のみ休み

2072-676-5010

高槻市城北町2-4-15 MOビルB1F
営／17時～翌1時半
日曜定休　1/1～1/6まで休み

酒の肴は「蛸の桜煮」など、いい素材を炙ったり、煮
込んだりとシンプルに。鯖ずし（1本箱入り3,400
円）はゴマ青しそを混ぜたシャリと肉厚の鯖が絶品。

おすすめ造り（五種盛り）1,620円。皮を炙るなど
魚を知り尽くした技が光る。富田酒の清鶴「蔵のし
ずく（540円）」、「伊勢姫（756円）」と共に。

造りの盛り合わせ1,200円～も丁寧な
仕事ぶりと魚の旨さが際立つ。

二代目の栗木さん。新年会
におすすめの「寿司5貫付き
魚ちりコース」は3,780円。

店主の石橋さん。
お店は茨木市の真砂から
新たに小柳町に移転。
夜は6,000円、8,000円、
10,000円のコースがある。
※全て税別

現在55歳の大将。気
さくな人柄と笑顔に癒
される。すしは持ち帰
りもできるので、家族
へのお土産に買って
帰る人も。

この季節、夜の8,500円
（おすし5～6貫と一品料
理、茶碗蒸し、吸い物など
計10品）のコースでいた
だける津居山のセコガニ

（メス）。身、外子、内子、ミ
ソまで存分に旨味を味わ
える。あん肝も上品に炊か
れているので甘みが倍増。

あん肝（450円）は、ぽん酢とすだち、もみじお
ろし、ねぎでシンプルに。素材の味がグンと引
き立つ。会津の純米酒「奈良萬（1合850
円）」は冷でも燗でも旨い。

「すべてに手を抜かず江戸前のすし
にこだわりたい」と喜多さん。

お昼のコース　4,300円
（仕入れ状況でネタ変更あり）

光り物、平目、海老、赤貝、
とり貝、穴子、玉子、大トロ、
まぐろ（づけ）、イカ、しまあじ、
芽ネギ、かんぴょう巻き、白
魚のすし14貫と茶碗蒸し、
お吸い物、一品料理。
（要予約・日程については
　電話で予約時に応相談）

たこ酢など酢の物も「花菱」で。にぎりは並盛り合せ1,100円、
おまかせにぎり（写真）は10貫2,484円、16貫3,780円。

お昼のコース4,300円では、真ん中のわさびの大トロが味わえる。また、夜の8,500円コースなら「シティライフを見た」と1月末までに予約すれば、
さらに2貫の大トロがついて3種の大トロが味わえる。「青ヶ島のひんぎゃの塩、天城の本わさび、しょうゆの順で味わってください」と喜多さん。

2月末までの期間限定の特選にぎり8貫2,500円。やわらかい煮あなごや旨味
たっぷりの中とろ、うに、甘えびまで、人気のネタをおトクに味わえる。厚みのある
自家製ガリも抜群のおいしさ。ランチタイムでもオーダーできる。

ほんのり赤いシャリの
ヒミツは、酢に醤油を
足して寝かした「熟成
酢」を使っているから。

「寝かした魚に合うん
です」と石橋さん。玉
子も海老のすり身とメ
レンゲした卵白を混ぜ
て銅板で焼くというこ
だわりぶり。

　地
元
高
槻
の
寿
司
屋
で
修
業
後
、

32
歳
で
独
立
。40
歳
の
時
に
駅
前
の
こ

の
地
に
店
を
移
転
。大
ぶ
り
の
ネ
タ
は

ま
さ
に
大
将
の
心
意
気
だ
。こ
だ
わ
り

は
京
都
の
料
亭
や
寿
司
屋
御
用
達
の

齋
造
酢「
花
菱
」を
使
っ
た
シ
ャ
リ
。ま

ろ
や
か
で
味
わ
い
深
く
、ネ
タ
の
旨
さ

を
最
大
限
に
引
き
出
し
て
く
れ
る
。宴

会
プ
ラ
ン
は
鍋
、料
理
、寿
司
、て
っ
ち

り
と
豊
富
に
揃
う
ほ
か
、深
夜
1
時
半

ま
で
営
業
し
て
い
る
の
も
う
れ
し
い
。

2072-694-0061

高槻市富田町1-32-2
営／お昼のコースは12時スタート
　　（終了は14時頃）、17時～22時
月曜定休　要予約
※お昼のコースは1月7日から
　

　店
主
・
喜
多
さ
ん
の
寿
司
は
一
つ

ひ
と
つ
の
仕
事
が
丁
寧
。白
魚
の
に

ぎ
り
は
生
で
は
な
く
、頭
や
エ
ラ
、尾

び
れ
が
気
に
な
ら
な
い
よ
う
に
酒
で

蒸
し
、お
ぼ
ろ
と
柚
子
を
の
せ
て
江

戸
前
に
。本
ま
ぐ
ろ
の
大
ト
ロ
は
静

岡
の
天
城
の
本
わ
さ
び
で
さ
っ
ぱ
り

と
。ほ
か
に
も
赤
貝
や
海
老
の
に
ぎ

り
に
は
米
酢
で
は
な
く
、赤
酢
の
シ

ャ
リ
を
使
い
、玉
子
は
温
か
く
…
と

お
も
て
な
し
の
心
も
。こ
れ
だ
け
の

ク
オ
リ
テ
ィ
を
お
昼
な
ら
か
な
り
お

得
に
い
た
だ
け
る
。カ
ウ
ン
タ
ー
で

一
貫
ず
つ
供
さ
れ
る
の
で
贅
沢
な
気

分
で
ゆ
っ
た
り
と
味
わ
お
う
。

　モ
ダ
ン
な
店
内
に
は
カ
ウ
ン
タ
ー
は
も

ち
ろ
ん
、家
族
連
れ
に
う
れ
し
い
個
室
も

あ
る
。こ
の
道
42
年
の
職
人
・
橋
本
さ
ん

が
選
び
抜
い
た
ネ
タ
を
味
わ
え
る
特
選

に
ぎ
り
は
、ち
ょ
っ
と
い
い
寿
司
と
お
酒

を
味
わ
い
た
い
時
に
ぴ
っ
た
り
。ま
ず
は
、

日
本
酒
と
相
性
抜
群
の
あ
ん
肝
で
一
献

傾
け
な
が
ら
、旨
い
寿
司
を
じ
っ
く
り
と

味
わ
お
う
。ラ
ン
チ
も
海
鮮
い
ろ
い
ろ
丼

（
8
5
0
円
）な
ど
メ
ニ
ュ
ー
が
豊
富
。

　寿
司
ダ
イ
ニ
ン
グ
の
名
の
と
お
り
、

寿
司
は
も
ち
ろ
ん
、パ
ス
タ
や
ピ
ザ
、海

老
の
ア
ヒ
ー
ジ
ョ
ま
で
メ
ニ
ュ
ー
に
並

ぶ
。「
お
客
さ
ん
の
リ
ク
エ
ス
ト
に
応
え

て
い
た
ら
増
え
て
い
た
」と
笑
う
西
垣

さ
ん
は
、地
元
の
寿
司
屋
で
修
業
の
の

ち
、11
年
前
に
独
立
。そ
の
腕
は
確
か

で
、人
気
の
手
ま
り
寿
司
を
見
て
も
、

す
し
職
人
の
技
が
随
所
に
光
る
。さ
っ

ぱ
り
し
た
特
製
の
し
ょ
う
ゆ
で
素
材
の

旨
味
を
引
き
出
す
こ
だ
わ
り
も
。

2072-655-2535

高槻市京口町12-5
営／17時～翌3時
木曜定休　12/31～1/2まで休み

（2019年から火曜定休になる
可能性あり。詳しくは問合せを）

左上からしまあじ、天
然鯛、芽ネギとうずら、
まぐろ。1貫150円
～200円とリーズナ
ブル。芽ネギとうずら
はお客さんが〆に頼
む栗木さん考案の
人気ネタ。

うまくて

リーズナブルが

うれしい

日本酒は白菊屋から

季節の料理に

合わせて
仕入れている

　
す
し
の
食
べ
方
に
作
法
は

な
い
が
、よ
り
お
い
し
い
食
べ

方
が
あ
る
と
い
う
。ま
ず
、悩

む
の
が
手
で
食
べ
る
か
、箸
で

食
べ
る
か
と
い
う
こ
と
が
挙

げ
ら
れ
る
。握
り
ず
し
が
誕

生
し
た
頃
の
屋
台
で
は
、客

は
立
っ
た
ま
ま
手
で
つ
ま
ん

で
食
べ
る
の
が
普
通
だ
っ
た
と

い
う
。そ
れ
が
時
代
を
経
て
カ

ウ
ン
タ
ー
で
も
着
席
し
、箸
を

使
っ
て
食
べ
る
よ
う
に
な
っ
た

の
だ
。す
し
飯
が
こ
ぼ
れ
ず
、

醤
油
に
つ
け
や
す
い
と
い
っ
た

食
べ
や
す
さ
か
ら
い
う
と
、手

で
食
べ
る
ほ
う
が
本
来
は
適

し
て
い
る
。た
だ
し
、食
べ
る

前
に
手
を
よ
く
洗
っ
て
か
ら

い
た
だ
い
て
。握
り
ず
し
の
場

合
は
、ネ
タ
と
シ
ャ
リ
を
別
々

に
食
べ
た
り
、醤
油
の
つ
け
過

ぎ
は
避
け
よ
う
。

先人の知恵に
学びながら、

今の時代に合った
新しい手法で

日々精進しています。

平目の塩焼きや
カンパチの煮付けなど

一品料理も。

お
子
さ
ん
連
れ
で
も

お
越
し
い
た
だ
け
る

気
さ
く
な
店
で
す
。

おまかせ手まり寿司800円～。まぐろには、まぐろの酒盗と芽ネギを合わせるなど、一つひとつの味わいを
楽しめる。おまかせにぎり寿司（8貫）も並1,000円～、上1,800円～と懐にやさしい。

【
全
国
す
し
商
生
活
衛
生
同
業
組
合
連
合
会
】に
教
え
て
も
ら
い
ま
し
た

基
礎
知
識

　茨
木
で
40
年
以
上
愛
さ
れ
て
き
た

笹
寿
司
。現
在
は
二
代
目
の
ご
主
人
が

腕
を
ふ
る
う
。毎
朝
、中
央
市
場
へ
出

向
き
、そ
の
日
入
っ
た
天
然
物
の
魚
も

仕
入
れ
る
の
で
、黒
ム
ツ
や
イ
サ
キ
、ス

ズ
キ
の
に
ぎ
り
に
出
会
え
る
こ
と
も
。

「
昔
の
よ
う
に
、二
貫
で
の
料
金
で
は

な
く
、い
ろ
ん
な
ネ
タ
を
楽
し
ん
で
も

ら
え
る
よ
う
一
貫
ず
つ
で
の
提
供
も
し

て
い
ま
す
」と
店
主
の
栗
木
さ
ん
。長

い
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
と
い
け
す
に
は
サ
ザ

エ
や
ア
ワ
ビ
も
。ふ
ら
り
と
立
ち
寄
っ

て
軽
く
つ
ま
ん
で
い
け
る
店
だ
。

温
か
く
ま
ろ
や
か
な
白
子
の
ポ
ン
酢（
9
0
0
円
）に
は
、

秋
田
の
高
清
水
の
辛
口
を
燗
で
キ
リ
ッ
と
。
2
合
で

6
5
0
円
と
い
う
良
心
的
な
価
格
も
う
れ
し
い
。二
階
に

は
広
々
と
し
た
座
敷
が
あ
る
の
で
宴
会
に
も
ぴ
っ
た
り
。

※
全
て
税
別
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　い
し
ば
し
の
鮨
は
、魚
の
旨
味
を

引
き
出
す
江
戸
前
。明
石
の
昼
網
、

大
阪
の
中
央
市
場
、金
沢
直
送
の
魚

な
ど
、100
点
の
魚
に
ひ
と
手
間
加
え

る
こ
と
で
、そ
れ
以
上
の
逸
品
に
仕

上
げ
る
。「
こ
は
だ
は
振
り
塩
、塩
抜

き
、洗
い
酢
、本
酢
に
つ
け
て
ざ
る
に

上
げ
て
2
日
置
き
ま
す
。白
身
の
昆

布
締
め
は
塩
打
ち
し
て
か
ら
、利
尻

昆
布
で
挟
ん
で
半
日
寝
か
せ
ま
す
」。

こ
う
し
て
に
ぎ
ら
れ
る
旨
い
鮨
を
昼

な
ら
三
千
円
、四
千
円
、五
千
円
の

3
コ
ー
ス
で
味
わ
え
る
。新
春
の
ご

ち
そ
う
は
予
約
し
て
出
か
け
よ
う
。

みずほ

KTV

り
そ
な

銀
行

コジマ

阪
急
茨
木
市

マクドナルド

関
西
ア
ー
バ
ン
銀
行

三井住友
信託
三井住友
信託

鮨  

い
し
ば
し
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す
し 

い
し
ば
し 

﹈

寿
司・割
烹 

磯
若﹇ い

そ
わ
か 

﹈

と
い
だ
寿
司
﹇ 

と
い
だ
ず
し 

﹈

至河原町至梅田 医大

KOHYOKOHYO
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ローソン ジャンボ
カラオケ広場

ＰＰ

171

寿
司
ダ
イ
ニ
ン
グ 

実

﹇ 

す
し
だ
い
に
ん
ぐ 

み
の
る 

﹈

す
し
処 

桂
﹇ 

す
し
ど
こ
ろ 

か
つ
ら 

﹈

に
ぎ
り
寿
司
専
門
店 

真
田
丸

﹇ 

さ
な
だ
ま
る 

﹈

笹
寿
司
﹇ 

さ
さ
ず
し 

﹈


