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206-6841-2397

豊中市蛍池西町1-25-12
営／17時～23時
水曜定休　※12/31～1/2休み

2072-723-6736

箕面市箕面4-2-23
営／11時～14時、17時～22時
水曜定休　※1/1休み

206-6878-2424

吹田市樫切山18-8
営／17時～24時（L.O.23時半）
水曜定休（祝祭日を除く）
※12/26は営業、12/31～1/2休み
※土日祝は予約ベター

　落
ち
着
い
た
雰
囲
気
で
味
わ
え
る

カ
ウ
ン
タ
ー
を
は
じ
め
、ゆ
っ
た
り
と

し
た
座
敷
、テ
ー
ブ
ル
席
と
店
内
も

広
く
、家
族
や
女
性
に
も
居
酒
屋
感

覚
で
気
軽
に
楽
し
め
る
。お
ま
か
せ

12
貫
2
3
0
0
円
、20
貫
3
2
0
0

円
な
ど
コ
ス
パ
が
良
く
、数
人
で
取

り
分
け
る
の
も
O
K
。ま
た
、こ
だ
わ

り
の
地
酒
も
多
く
取
り
揃
え
て
い
る

の
も
酒
好
き
に
は
嬉
し
い
と
こ
ろ
。

1皿200円～。写真はいか、まぐろ、ヒラメのチリにぎり、えび、しまあじ。

秋鹿 限定五千本 秋出
し　純米吟醸  能勢 厳
寒仕込み（一合700円）
は季節限定。ミニてっち
り鍋（1人前1,300円）な
ど寒い日はミニ鍋も人気。
※全て税別

いろんな種類を少しず
つ味わえるお造り盛り
合わせ（1人前980円
～）。好みや本日のおす
すめなど気軽に相談し
てみて。1月には脂が乗
って美味しい五島のドラ
ゴンサイズの太刀魚や、
大粒の白子が味わえる。
※全て税別

コリコリ食感がくせになる赤なまこ（600円）や鱈の白子ぽんず
（800円）、香箱セコガニ（1,500円）が美味しい季節に。地酒は
生酛純米 香住鶴（1本1,000円）や土佐鶴（小瓶700円）など。

1貫80円～。日本酒は紀州黒潮吟醸酒 車坂や奈良 特選純米酒 
白露垂珠など、和食に合うすっきり系で少し辛めの地酒が用意されて
いる。（グラス480円）

1貫150円～。盛り合わせ
1人前（2,000円）。
※全て税別

　空
港
近
く
で
遠
方
か
ら
の
客
も

多
い
創
業
36
年
の
老
舗
店
。に
ぎ
り

は
口
の
中
に
入
れ
る
と
シ
ャ
リ
が
う

ま
く
バ
ラ
け
る
よ
う
に
、空
気
を
含

ま
せ
て
い
る
た
め
や
わ
ら
か
め
。気
さ

く
な
大
将
の
人
柄
が
に
ぎ
り
に
映
し

出
さ
れ
た
か
の
よ
う
に
、ほ
っ
と
一
息

つ
け
る
。冬
に
は
毎
年
楽
し
み
に
し

て
い
る
常
連
客
が
い
る
ほ
ど
、ぽ
っ
て

り
し
て
美
味
し
い
北
海
道 

仙
鳳
趾

産
の
牡
蠣
や
、淡
路
の
ヒ
ラ
メ
な
ど

が
入
っ
て
く
る
。
　
　

1貫ずつの注文も気軽に。写真は上にぎり（2,300円）
※全て税別

うまくて

リーズナブルが

うれしい

　板
前
が
カ
ウ
ン
タ
ー
に
数
名
並
ぶ

活
気
の
あ
る
す
し
店
。に
ぎ
り
は
少

し
甘
め
の
シ
ャ
リ
に
大
ぶ
り
の
ネ
タ
。

ボ
リ
ュ
ー
ム
が
あ
り
コ
ス
ト
パ
フ
ォ

ー
マ
ン
ス
が
高
く
人
気
だ
。冬
は
本

店
の
み
で
味
わ
え
る
、活
ふ
ぐ
を
皮

付
き
の
ま
ま
ぶ
つ
切
り
に
し
て
白
菜

を
ポ
ン
酢
で
和
え
た「
て
つ
ぶ
つ
」の

ほ
か
、の
ど
ぐ
ろ
な
ど
の
煮
付
け
も

人
気
で
お
す
す
め
。

　も
う
す
ぐ
創
業
40
年
を
迎
え
る
箕

面
の
老
舗
店
。旬
も
の
や
鮮
度
を
大

事
に
し
、魚
選
び
に
大
将
の
長
年
の
目

利
き
が
光
る
。貝
柱
な
ど
の
焼
き
物
は
、

ゆ
っ
く
り
時
間
を
か
け
て
結
晶
さ
せ

た
伯
方
の
大
粒
の
塩
で
い
た
だ
く
。カ

リ
ッ
と
し
た
歯
ご
た
え
が
良
い
ア
ク
セ

ン
ト
と
な
っ
て
、素
材
を
引
き
立
て
て

く
れ
る
。ま
た
お
し
ぼ
り
は
今
治
タ
オ

ル
で
出
す
な
ど
、伯
方
島
出
身
の
大
将

な
ら
で
は
の
地
元
愛
が
光
る
。

寿
し
一
﹇ 

す
し
い
ち 

﹈

人気の白魚の唐揚（800円）は、サックサクに
揚げられたほど良い塩加減の白魚に、シンプ
ルにレモンをかけてサッパリと。純米吟醸酒 
貴仙寿（小瓶900円）のほか、にぎりや一品
に合うこだわりの焼酎も揃う。

樫切山

樫切山北

大阪モノレール/万博記念公園

中国自動車道

名
神
高
速
道
路

エキスポランド
パナソニック
吹田スタジアム

大阪国際空港

大阪空港

蛍池
阪急宝塚線阪神高速池田線

中国自動車道

大阪モノレール

第十八中

業務
スーパー

阪
急

箕
面
駅

み
の
お
キ
ュ
ー
ズ
モ
ー
ル

み
の
お
キ
ュ
ー
ズ
モ
ー
ル

豊
中
亀
岡
線

箕面駅東 如意谷1

被昇天

萱
野

箕面池田線

〒
如意谷
郵便局

白島2

新
御
堂
筋

新
御
堂
筋

171

﹇ 

あ
じ
き
ゅ
う
す
し 

﹈

味
久
す
し

﹇ 

み
の
お 

ま
つ
し
ん 

﹈

箕
面 

松
新

　す
し
の
食
べ
方
に
作
法
は
な
い
が
、よ

り
お
い
し
い
食
べ
方
が
あ
る
と
い
う
。ま

ず
、悩
む
の
が
手
で
食
べ
る
か
、箸
で
食

べ
る
か
と
い
う
こ
と
が
挙
げ
ら
れ
る
。握

り
ず
し
が
誕
生
し
た
頃
の
屋
台
で
は
、

客
は
立
っ
た
ま
ま
手
で
つ
ま
ん
で
食
べ

る
の
が
普
通
だ
っ
た
と
い
う
。そ
れ
が
時

代
を
経
て
カ
ウ
ン
タ
ー
で
も
着
席
し
、

箸
を
使
っ
て
食
べ
る
よ
う
に
な
っ
た
の

だ
。す
し
飯
が
こ
ぼ
れ
ず
、醤
油
に
つ
け

や
す
い
と
い
っ
た
食
べ
や
す
さ
か
ら
い
う

と
、手
で
食
べ
る
ほ
う
が
本
来
は
適
し

て
い
る
。た
だ
し
、食
べ
る
前
に
手
を
よ

く
洗
っ
て
か
ら
い
た
だ
い
て
。握
り
ず
し

の
場
合
は
、ネ
タ
と
シ
ャ
リ
を
別
々
に
食

べ
た
り
、醤
油
の
つ
け
過
ぎ
は
避
け
よ
う
。

206-6330-5577
http://www.hyoutanzushi.com/

吹田市江の木町2-33-3 梓ビル１Ｆ
営／11時半～14時、16時半～翌1時（L.O.24時半）
定休日なし　※12/31・1/1休み

※テーブル席の場合は予約ベター
※ほかに江坂東急店、新大阪店、立花店あり。店舗により内容が若干異なる。

ボリュームがあって人気のおすすめ造り9種盛り
（1人前2,000円）※写真は2人前。キンキやのど
ぐろ、ガシラ、毛ガニなどを使った一品料理も豊富。
酒は純米吟醸 喜多屋など、おすすめの日本酒や
焼酎を揃える。※全て税別

内環状線
至梅田

池田銀行池田銀行

至千里中央

スター
バックス

三井住友
　銀行

ロ

ン
ソ

ロ

ン
ソ

な
そ
り

行
銀

ほ
ず
み

行
銀

Ｊ
Ｆ
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行
銀
Ｊ
Ｆ
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行
銀
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ず
み

行
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急
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ズ
ン
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急
東

ズ
ン
ハ

駅
坂
江

江坂本店 江坂東急店

ひ
ょ
う
た
ん
寿
し 

江
坂
本
店

﹇ 

ひ
ょ
う
た
ん
す
し 

﹈

206-6317-3311

吹田市昭和町7-2
営／17時～23時（L.O.22時半）
※ネタがなくなり次第終了
木曜定休　※12/31～1/3休み

su
sh

i＆
d

in
in

g

す
し
智
﹇ 

す
し
と
も 

﹈

すしの中ほどあたりを箸
ではさみ、横に寝かせる
ようにして持ち上げる。ネ
タが下になるようにして、
先の方に少しだけ醤油を
つける。

おしぼりで手をよく拭いてか
ら、親指、人指し指、中指を
使ってすしを軽くつまみ、横
に寝かせる。ネタが下にな
るようにして、先のほうに少
しだけ醤油をつける。

ウニやいくらなどの軍艦巻き、
アジのような生姜やネギなど
の薬味が乗ったすしは、その
ままでは醤油がつけにくいも
の。こうしたすしの場合は、ガ
リを少しつまんで醤油をつけ、
このガリを刷毛代わりにして
ネタの上に醤油をつけて食
べる方法もある。

全国すし商生活衛生同業組合連合会webサイト

http://sushi-all-japan.com

すしを食べる順序も特に決
まりはない。好きなものから
自由に食べていいが、白身
などの淡白なネタから食べ
始めて味の濃いネタに移っ
ていき、最後にかっぱ巻きな
どのさっぱりとした巻もので
しめるという流れが、すしの
味わいが一番増すという。

全国すし商生活衛生同業組合連合会で
は、すしの豊かな食文化を多くの消費者に
知ってもらうために、情報を発信しています。

至
京
都
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■南出口

　1
月
に
19
年
目
を
迎
え
る
夫
婦
で

切
り
盛
り
す
る
寿
司
店
。大
将
が
当

日
に
欲
し
い
も
の
を
決
め
て
仕
入
れ
に

行
く
鮮
魚
が
、大
将
好
み
と
い
う
大
ぶ

り
の
ネ
タ
と
な
っ
て
握
ら
れ
る
。一
品

料
理
が
豊
富
で
酒
好
き
の
常
連
客
が

多
く
通
い
、休
日
に
は
フ
ァ
ミ
リ
ー
層

も
。注
文
を
受
け
て
か
ら
手
抜
き
を
せ

ず
に
一
品
一
品
し
っ
か
り
作
る
の
で
、一

杯
や
り
な
が
ら
待
つ
の
も
楽
し
い
。

（
予
約
時
に
希
望
を
伝
え
て
お
く
と
ス

ム
ー
ズ
）


