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　そ
し
て
5
月
9
日
か
ら
は

「
し
あ
わ
せ
信
州
フ
ェ
ア
」が

ス
タ
ー
ト
。信
州
の
自
然
の

中
で
の
び
の
び
育
っ
た
信
州

福
味
鶏
は
、肉
質
が
や
わ
ら

か
く
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
旨
み
が

特
徴
。ま
ろ
や
か
な
チ
ー
ズ

と
合
わ
せ
た
親
子
丼
で
お

楽
し
み
く
だ
さ
い
。
　

　ま
た
信
州
天
ざ
る
は
、戸

隠
の
ぶ
な
し
め
じ
、山
形
村

名
産
の
長
芋
な
ど
旨
み
た
っ

ぷ
り
の
野
菜
を
サ
ク
ッ
と
し

た
天
ぷ
ら
で
。そ
ば
と
の
相

性
も
抜
群
で
す
。

阪急ブランマルシェ2番館 2F
（阪急池田駅直結）

TiO阪急岡町
（阪急岡町駅直結）

みのお キューズモール
EAST-2 3F

千里朝日阪急ビル2F  
（モノレール千里中央駅すぐ）

デュー阪急山田2F  
（阪急山田駅直結）

トナリエ南千里2F
（阪急南千里駅直結）

カリーノ江坂B1F 
（東急ハンズ下）

茨木市上穂積1-3-61
（府道吹田高槻線
 茨木警察北200m）

ロサヴィア2F
（阪急茨木市駅直結）

ベルフローラかわにし
イースト2F

（阪急川西能勢口駅すぐ）

は北摂に10店舗！

詳しくはこちらへ

●梅田阪急三番街店
●梅田茶屋町店
●梅田ナビオ店

●梅田阪急グランドビル店
●梅田地下街店
●花旬庵 ヨドバシ梅田店

　さ
ら
な
る
お
い
し
さ
を
求
め

て
辿
り
着
い
た
の
が
桜
島
を
望

む
霧
島
市
福
山
町
。三
方
を
丘

に
囲
ま
れ
た
南
向
き
の
斜
面
に

ず
ら
り
と
並
ぶ
の
が「
坂
元
の

く
ろ
ず
」の
壺
畑
で
す
。

　坂
元
醸
造
は
江
戸
時
代
後

期
か
ら
二
百
年
続
く
老
舗
。「
坂

元
の
く
ろ
ず
」は
発
酵・熟
成
に

適
し
た
温
暖
な
気
候
の
中
、米

と
米
麹
と〝
廻（
め
ぐ
）り
の
水
〞

と
呼
ば
れ
る
姶
良
カ
ル
デ
ラ
の
丘

の
中
腹
に
蓄
え
ら
れ
た
地
下
水

※お一人様800円以上ご飲食の方、税抜価格より100円値
引させていただきます。　※本券1枚でグループ全員ご利用い
ただけます。　※他の値引・割引・優待との併用はできません。
※お会計の際に係の者にお渡しください。

店内
ご飲食の方、100円OFF 2019年

5月末まで

※お一人様800円以上ご飲食の方、税抜価格より100円値
引させていただきます。　※本券1枚でグループ全員ご利用い
ただけます。　※他の値引・割引・優待との併用はできません。
※お会計の際に係の者にお渡しください。

店内
ご飲食の方、100円OFF 2019年

5月末まで

※お一人様800円以上ご飲食の方、抹茶プリンをサービスさせ
ていただきます。　※本券1枚でグループ全員ご利用いただけ
ます。　※他の値引・割引・優待との併用はできません。
※ご注文の際に係の者にお渡しください。

店内ご飲食の方、
濃厚お抹茶プリンサービス 2019年

5月末まで

ぜひ近くのお店へ

※クーポンは上記の店舗でご利用いただけます。　※梅田地下街店は【信州天ぷら盛合せと特盛そば・うどん】のみ販売になります。　※梅田地下街店は【鶏と野菜の黒酢あんセット】を販売しておりません。

※天候や仕入れにより使用する食材の内容が変わる場合がございます

シティライフ読者限定クーポンが使えるお店

4
月
1
日
か
ら
、家
族
亭
の「
黒
酢
メ
ニュ
ー
」が
さ
ら
に
お
い
し
く
な
り
ま
し

た
。そ
の
秘
密
は
本
場・鹿
児
島
で
も
名
高
い「
坂
元
の
く
ろ
ず
」で
造
っ
た
オ

リ
ジ
ナ
ル
の
黒
酢
ソ
ー
ス
。ま
ろ
や
か
で
食
材
の
旨
み
を
引
き
出
し
、そ
ば
と
の

相
性
も
抜
群
。ゴ
ー
ル
デ
ン
ウ
ィ
ー
ク
に
家
族
揃
って
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

5/9（木）より
スタート

信州福味鶏のチーズ親子丼セット 1,167円

信州天ざる 1,296円

長野県産の野菜を使用

信州福味鶏使用

め
ぐ

で
造
ら
れ
て
い
ま
す
。米
麹
由
来

の
微
生
物
と
壺
の
中
に
住
み
つい

て
い
る
微
生
物
が
、太
陽
の
熱
だ

け
で
発
酵・熟
成
し
、そ
れ
を
熟

練
の
醸
造
技
師
た
ち
が
日
々
見

守
り
、発
酵・熟
成
の
音
に
耳
を

傾
け
て
造
り
出
し
て
い
ま
す
。

　そ
の
独
特
の
香
り
や
コ
ク
、深

み
、ま
ろ
や
か
さ
は
一
度
食
べ
て

み
る
と
感
動
の
お
い
し
さ
。こ
れ

か
ら
暑
く
な
る
季
節
に
ぴ
っ
た

り
の
3
つ
の「
黒
酢
メ
ニュ
ー
」を

ぜ
ひ
味
わ
っ
て
み
て
く
だ
さ
い
。

 

鹿
児
島
の
﹁
坂
元
の
く
ろ
ず
﹂を
使
っ
た
黒
酢
ソ
ー
ス
で
さ
ら
に
お
い
し
く

家
族
亭
の
黒
酢
メ
ニ
ュ
ー
が
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル

※梅田阪急三番街店、梅田地下街店、
　江坂店では取り扱いがございません

（上）「坂元のくろず」を使って、創業

160年を誇る福岡のジョーキュウ醤油

が、家族亭オリジナルの黒酢ソースを

造っています。

（中）発酵・熟成の音を耳を澄ませて

確かめる「坂元のくろず」の醸造職

人。子どもを育てるように大切に造っ

ています。

（下）陽当たりの良い丘に壺が並ぶ

壺畑。大自然の恵みをたっぷり浴びて

時間をかけて造られています。
黒酢酸辣湯（サンラータン）うどん

（そばでも承ります） 
1,080円

黒酢サラダそば
（うどんでも承ります） 
1,059円

鶏と野菜の
黒酢あんセット

（そば又はうどん） 
1,005円
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