
2019.10  City Life Hokusetsu EAST 32

ぽん酢「職人の技」 330ml 2,571円
夜のチーズケーキ「紅い月」 1ホール 1,698円

日本料理の職人が30年の経験を生かして作り上げた「職
人の技」は、鍋はもちろん、お浸しなどあらゆる料理のクオリ
ティをアップ。清鶴酒造の酒粕と高槻産トマトを使った「紅
い月」は、日本酒やシャンパンにもぴったり！

プレーン 1個 157円
ベルギーチョコレート 1個 178円
クリームブリュレ 1個 270円
豆乳とおからを使った「プレーン」のほか、ベル
ギー産チョコをトッピングした「ベルギーチョコ
レート」などを販売。リッチな生地の「クリーム
ブリュレ」は、キャラメリゼしたカスタードの香ば
しさがたまらない！

コーヒーゼリースペシャル
1個 550円 ※各日限定80食

■自家焙煎コーヒーマウンテン
（高槻市芥川町）

コーヒーゼリーの豊かな香りは、自家焙煎コー
ヒーの専門店ならでは。コクのあるピスタチオ
アイスクリームとの、贅沢なコラボレーションを
楽しんで。
※新消費税率10％対象商品

魅惑の
スイーツも登場！

旬のフルーツを使ったみずみずしい逸品や、ビターな大人の味わいまで。
お腹がいっぱいになってもスイーツは別腹！

シナモン味マカダミアナッツ 60g 648円
うすしお味マカダミアナッツ 65g 648円
ハマる！ガーリック味マカダミアナッツ 100g 1,080円
ナッツの王様・マカダミアナッツをじっくりとロースト。シナモンが苦手な人にも
おすすめの「シナモン味」、ほどよい塩加減の「うすしお味」のほか、新商品の
「ガーリック味」など、多彩なフレーバーをご用意。

プレミアム
クリームチーズケーキ
ホール 2,160円  カット 540円

ドイツのワイン「プリンツ・フォン・ヘッセン」を使用。高
温・短時間で一気に焼き上げた、レアチーズのよう
な食感が楽しめるベイクドタイプのチーズケーキ。

ロールケーキ 1本 1,080円
※各日限定20個

■菓子工房Hikino〈ヒキノ〉（高槻市寺谷町）

昨年連日完売となった人気のロールケーキが、数量を
増やして今年も登場！北海道産の小麦粉と生クリーム
を使用した、ふんわり＆あっさりとした口当たりが魅力。

蜜ぽてと
小サイズ 540円  大サイズ 860円

テレビでも紹介された、特製の蜜をたっぷりから
めた大学芋。徳島県の鳴門金時のブランド芋
「里むすめ」を使用し、表面はカリッと、中は
ジューシーなおいしさ！

高槻団子の北摂コラボ
各1個ずつ3個入り 520円

高槻樫田地区で採れたきぬひかりを団子生地
に仕上げ、中に高槻産小豆をこしあんに混ぜ
込んで。鹿の子風餡、茨木産さつま芋入り餡、
箕面産柚子入り餡の3種を用意。

かりんとう饅頭 1個 119円
ミネラル豊富でコクのある沖縄波照間産黒
糖を使用。サクッと香ばしい饅頭の皮と、北海
道産小豆を使ったこしあんとの、おいしさの調
和が堪能できる逸品。

ジェラート
シングルカップ： 1個 408円～
シングルコーン： 1本 458円～

岡山県真庭市産のジャージー乳を100％
使用した、濃厚なジェラート。ジェラートワー
ルドツアージャパン2019日本選手権3位を
受賞した「森のスパイス香る黒文字ラテ」
や、秋を感じる「焼きかぼちゃ」など、多彩な
フレーバーをご用意。
※新消費税率10％対象商品※高槻市と
真庭市は「観光協定」を結んでいます。

季節のフルーツタルト 各1個 454円
お惣菜のデリキッシュ 各1個 465円
タルト屋さんの大人のアップルパイ
1カット 411円
トリュフ香る石畳クッキー 1個 411円
タルトとキッシュの専門店が提案する、こだわりの焼き菓
子を楽しんで。

■ハートフル（箕面市）

■合同会社ソア（高槻市富田丘町）

■氷とお芋の専門店 らんらん（茨木市）

■醍醐桜（岡山県真庭市）
■Damia〈ダミア〉（箕面市）

■薩喜庵（高槻市宮田町）
■光楽堂光國（池田市）

■ドーナツデプト（箕面市）

■公園と、タルト（高槻市芥川町）
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