
2020.11  City Life Hokusetsu EAST 34※グルメ掲載店の特典に関してはお食事された方に限ります。

～ コロナ対策実施中！ ～

ハラミステーキランチ

990円（税込）

黒毛牛ハンバーグランチ

990円（税込）

ゲタカルビステーキランチ

990円（税込）
※全てライス・スープ・サラ

ダ付

10/1より

テイクアウ
ト

も再開

お好きな
ランチメニューが

人数様×100円引き

TEL.072-625-1129（予約）

茨木市西中条町1-1 ハタセViビル1Ｆ　
営業時間／LUNCH 11時～14時（L.O13時半）　
DINNER 平日17時～22時（L.O21時半）
金土祝日前 17時～23時（L.O22時半）
JR茨木駅東口より徒歩30秒

肉バル ガブット 茨木店

▲
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はこちら
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特 典
ランチ限定

お会計より100円OFF
（11月末まで）

※必ずファーストオーダー時に
出してください。

※お子様ランチは対象外
※他のクーポン券との併用不可

この記事持参で

Takeout（弁当）も
電話予約で

個数×100円引き
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熊本県天草で育てられた最高級国産とらふ
ぐの美味しいところを、余すことなく味わえる同
店。注文が入ってから捌いたふぐのコクと歯ごた
えは絶品。ふぐの旨味を引き出す自家製ポン酢
で食べるてっさは別格！〆の雑炊はふぐの野菜
の旨味たっぷりで何杯でも食べたくなる。お持ち
帰りセットはてっさ、ふぐ鍋が付いて2～3人前
10,000円（税込）と破格。寒くなったらお店・お
家でふぐを愉しもう。詳しく
は電話で問い合わせを。

寒い季節の最上級のご褒美
最高級ふぐ鍋が昼も夜も愉しめる

高槻活ふぐ料理専門店
二代目 ふぐ義 
高槻市高槻町11-21
営／16時～23時(入店21時まで）
昼12時～14時（前日迄要予約）
月曜定休（祝日の場合は営業）　

072-681-9515

 特  典
「シティライフを見た」で　

● 活てっちりコース …………………………… 4,580円→3,980円
（てっちり、てっさ、湯引き、煮こごり、雑炊）

● 人気！二代目ふぐ義コース ………………… 5,980円→4,980円
（てっちり、てっさ、湯引き、煮こごり、唐揚げ、雑炊）

● ふぐしゃぶコース（要予約） ………………… 7,980円→6,980円
（てっちり、てっさ、湯引き、煮こごり、唐揚げ、ふぐしゃぶ、皮しゃぶ、雑炊、雑炊）
※特典併用不可、価格は1名様で税別（11月末まで）

ひれ酒（730円）は丁寧に
焼き上げたひれを贅沢に使い、
一口ごとに芳醇な香りが広がる。

店内は徹底されたコロナ対
策がされており、個室で安
心してご飯を楽しむことがで
きる。

〈御膳の内容〉
口取りプレート/お造り盛合せ/松茸香る土瓶蒸し/
季節の天ぷらの盛合せ/旬魚西京焼き/炊き込みご飯/香の物

JR高槻駅前で気軽に本格京料理が
楽しめると人気の京月で秋の味覚松茸
が愉しめるのは今月が最後。松茸の芳
醇な香りが引き立つ土瓶蒸し、旬の魚を
使ったお造り、天ぷらと短い秋を味覚で
楽しむことができる。店内は趣のある京
町屋を思わせる内装で、遠くに行かなくて
も京都を感じる事ができる。少人数で食
事を楽しめる個室は、コロナ対策バッチリ
なので、安心してゆっくり過ごすことがで
きる。

今年最後の松茸の土瓶蒸し
ランチで本格京料理を

京ごはんと炉端焼き
京月〈きょうげつ〉
高槻市紺屋町7-8
営／11時半〜14時半（L.O14時）
17時〜23時（L.O22時半）
日曜日は22時（L.O21時半）

072-685-2929

 特  典
「シティライフを見た」と前日までの予約で

● 【ランチ限定】松茸の土瓶蒸しと秋の旬菜御膳 ………   
…………………………………… 3,000円→2,500円

【口取りプレート/お造り盛合せ/松茸香る土瓶蒸し/
季節の天ぷらの盛合せ/旬魚西京焼き/炊き込みご飯/香の物】
+500円で炊き込みご飯→ちらし寿司に変更可能
● さらに食後のデザート、コーヒーをサービス！

（11月末まで）
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大畑町

阪急富田

至大阪
至京都JR摂津富田

国産みかん・オレンジを使った店内生搾
りジュース！！

阪急富田駅とJR摂津富田駅
の間にあるので、帰り道に寄り
やすい。

種子島産の安納芋をたっぷり使った特
製の「黄金あん」が人気の鯛焼き屋が高
槻の摂津富田に10月9日（金）オープン。
クセになるほどよい甘さの鯛焼きの隣には
スッキリ飲みやすいオレンジジュースが！和
歌山県、愛媛県、高知県産のみかんやオ
レンジを店内で搾ってくれるので、フレッシ
ュな味を楽しむことができる。鯛焼きの甘さ
とオレンジジュースのスッキリさのコンビは
間違いなしの美味しさ。

クセになる甘さの鯛焼きと
スッキリジュースのお店OPEN

←詳しい取材
内容はこちら

幸せの黄金鯛焼き　
高槻富田店
高槻市富田町1-12-3-1F

営／11時〜20時

050-7123-4335

 Menu
【鯛焼き】

● 鯛焼き黄金あん …………………… 180円
● 鯛焼きつぶあん …………………… 180円
● 鯛焼きカスタード …………………… 180円

【みかんジュース】
● 生搾りみかんオレンジミックスジュース 370円
● 温州みかんジュース ………………… 330円
● 甘夏ジュース ……………………… 350円

 特  典　
「シティライフを見た」で

● オープニング特別記
念鯛焼き5個のご購入で
1個プレゼント

（11月末まで）

高槻市内を中心に7店舗のスーパーマー
ケットと5軒のレストランを展開する「ミートモ
リタ屋」。モリタ屋自慢の和牛や海老など絶
品食材を使用した大満足な内容の特選おせ
ち。予約は各店サービスカウンターで受付中！
その他、お歳暮や年末のごちそうも用意され
ている。パンフレットはサービスカウンターで。

豪華なモリタ屋自慢食材の
特選おせち受付中

特選おせち三段。彩りが良くこだわりの食材を使ったモリタ屋で
人気NO,1のおせち。

ミートモリタ屋 
モリタ屋全店で予約受付中！
※サービスカウンターにてご予約ください
http://www.moritaya.com/

 Menu
● 特選おせち三段（3・4人前）18,800円（税別）
※予約申し込み期限は12月26日（土）まで


