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1）マフィン…全5種
   （いちご238円、まっちゃ238円、キャラメル238円、    
     プレーン194円、チョコ238円）
2）カヌレ大…270円、小…175円　
    箱に詰めて手土産や贈り物にもぴったり　
3）ダブルチョコスコーン…380円　

※価格はすべて消費税8％（テイクアウト）表記

豊中市西泉丘2-2424-3
営／火～木 9時～
（金8時～、土日祝日7時半～）19時
月曜、第二火曜定休　5台有り

206-6868-2222
Instagram@patelier_fukumori

PATELIE RFUKUMORI 桃山台店
〈パトリエ フクモリ〉

特  典

この記事持参で
パンを1,100円以上購入で10％OFF
（6月末まで、他券併用不可、
パトリエ フクモリ桃山台店のみ）

　日本にフランスパンを広め、今では定番の米粉パンや
湯種食パンを生み出した“パン業界の巨匠”福盛幸一さ
んが営む同店。本場フランスの味や製法はそのままに、
日本人好みの食感に改良したバゲットは感動の美味しさ。
中でも「オリーブのバゲット」は百貨店の催事で1日100
本も売れる人気ぶり。牛肉や玉ねぎを2時間煮込んだ自
家製カレーをたっぷり使ったカレーパンは1ヵ月で10,000
個売れるほど！スイーツ好きには新登場のスコーンやカヌ
レ、マフィンもおすすめ。

20世紀フランスのパン業界で多くの
業績を残したレイモン・カルヴェル氏
が認めた日本人唯一の弟子であるオ
ーナー福盛さん。娘の尊子さんも本場
フランスで修行するなど確かな技術と
パンへの熱い想いを受け継いでいる。
イベント情報やパンの豆知識が載った
ブログ＆インスタをチェック！

パン職人歴47年の技が光る
素材と製法にこだわり抜いた名店

　高級食パン専門店が増える今、イチオシは“朝起きたら
君がいた”。希少価値の高いジャージー牛から生まれた濃
厚な甘味とコクが特徴の生クリームと牛乳を使用。独自の
製粉で耳までやわらかく仕上げ、驚くほど滑らかなくちどけ
を実現した。この春から「お昼寝のあとはいつも（あんこ）」
が新発売！京都の赤こしあんを生地に巻き込んだまるで和
菓子のような食パンで早くも人気。贈答用としても喜ばれ
ること間違いなし！

特  典

「シティライフを見た」or
インスタフォロー（＠okitarapan）で　
● スタンプカードの
ポイント2倍プレゼント
（6月末まで）
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柔らかいブリオッシュ生
地に生クリームと苺を
サンド。夏はレモンの
砂糖漬けやマンゴーを
開発中。※フルーツは
季節により変更あり。

カレーを層のようにおり込んだ
生地と店長こだわりのジューシ
ーなソーセージが相性抜群。
ビールにぴったり！

分厚く切られたショルダ
ーベーコンと存在感の
ある玉ねぎ。ブラックペ
ッパーが効いた大人も
楽しめる惣菜パン。

生地を2日間寝かせることで
小麦の甘味が引き立っている。
薄い皮は噛めば噛むほど香
ばしくこれぞ本物のバゲット。

バゲット
280円

ハーブとオリーブを練り込んだ
水分たっぷりのとろとろの生地
を2日熟成し、さらにオリーブを
包んで焼き上げた。予約必須の

人気商品

オリーブのバゲット
310円

米油で揚げた外はカリカリ中
はとろ～りリピート率No.1カ
レーパン。常に揚げたてが食
べられるほど回転率が速く昼
過ぎには完売に。

カレーパン
184円

40年前、当時26歳のオーナー
が台湾へ修行に行き、点心の
作り方からヒントを得たフクモ
リオリジナル製法のもっちり食
感。トーストしても美味しい。

湯種食パン
292円/1斤

1）シナモンロール…248円　2）ぼうしクリーム…194円　3）明太フランス…302円
4）ベーコンエピ…250円　5）おはぎあんぱん…162円　6）塩パン…98円
7）アップルパイ…280円　8）クリームパン…184円

1）エビチリコッペ…248円
2）タマゴサラダとてりやきチキンのフォカッチャサンド…290円
3）ハムチーズフォカッチャサンド…290円
4）ハンバーグコッペ…210円
5）目玉焼きとてりやきチキンのフォカッチャサンド…290円
6）スイートチリチキンコッペ…210円
7）チキン南蛮コッペ…210円

朝が来るのが待ち遠しい
行列のできる高級食パン専門店

パン
めぐり

　コッペパンのイメージを覆す、ふんわ
りした生地が魅力の同店。よつ葉バタ
ーやよつ葉生クリームを使い、添加物
不使用。コッペパンだけで約25種類も
揃うのは専門店ならでは。初夏に新発
売の「レモンクリームチーズ」はレモン
のさっぱりした甘さがおやつにぴった
り。高級なマスカルポーネチーズ×あん
こが美味しい「マスカルポーネチーズ
あん」もおすすめ。

しっとりふんわりのコッペパン
レモンやマスカルポーネを使った新作も続々

パン
めぐり

レモン
クリームチーズ

300円

目覚めの朝
（プレーン）
860円/2斤

二度寝の幸せ
（レーズン）
1,050円/2斤

　北海道産小麦をメインに使用した風味豊かなパンが常
時60～70種類以上並ぶ人気ベーカリー。北海道産乳脂
肪47％の生クリームを使用し、しっとり食感に仕上げた
「生クリーム食パン」が人気NO.１。さらに、同じ生クリーム
を使用した「生クリームあんぱん」や自家製のサクサクのパ
イ生地にクリームをたっぷり詰め込んだ「パイシュー」など
もリピーター多数。この夏は、新作サンドイッチにも注目！

特  典

この記事持参で
会計より10％ＯＦＦ！
（６月末まで・他券併用不可）

人気ナンバーワ
ンの「生クリーム
食パン」（35 2
円）。食パンに実
際に使用してい
る生クリームと
小麦粉も店頭に
て販売している。

パン
めぐり

えびカツ
410円

　フランス産小麦や厳選素材を使用
したパンはどれも一工夫され、パン好
きが足しげく通う北摂の人気店。見
た目も美しいスイーツ系から惣菜系
まで種類豊富で選ぶのも楽しい。今
話題のマリトッツォは同店ならではの
ふわっふわであっさりとした生クリー
ムとほんのり甘いブリオッシュ生地が
絶品。某人気番組の依頼で作られた
「カレーパンになりきれなかったカレ
ーパン」もリピーター多数！

関西人気番組からコラボ依頼も
上質な味わいでパン好きを魅了する

パン
めぐり

カレーパンになりきれなかったカレーパン
280円

泉丘小泉丘小 昭徳寺昭徳寺

打越池打越池
旧大阪中環旧大阪中環

服部霊園服部霊園

服部緑地服部緑地

東泉丘4東泉丘4

服部緑地北服部緑地北

東泉丘4丁目
第１公園
東泉丘4丁目
第１公園
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角切りベーコンと
チーズ
248円

ライ麦のパンにごろごろ入ったマカダ
ミアナッツとクーベルチュールチョコ
レートの絶対ハズさない組み合わせ。

豊中市本町6-7-9 ツインワダ103
営／7時半～19時半
金曜定休　P有り

206-6151-2729 ※電話予約可

Le Boulanger 
YOSHIHIRO IKEDA 
〈 ヨシヒロ イケダ 〉

阪急豊中駅

〒 ライフ豊中店

豊中本町
郵便局

大池小

梅花
学園

176

14

豊中本町南

マカダミアチョコ
226円

マリトッツォ
237円

　食パンは一枚ずつラップして冷凍保存し、食べるときは、
凍ったままあらかじめ温めておいたトースターで数分焼いて
ください（トースターを温めておくのがポイント！）。菓子パン、
惣菜パンなどは、自然解凍した後、温め直して召し上がりく
ださい。

冷凍保存した
パンの
解凍方法

代表 袖山さん

ブーランジェリー カラン 

パンのプロに

聞きました ちょっと得する パンの豆知識

　食パンの残りが少なくなると、ビニール袋の口をくるくるね
じったり、端を折り込んでそのまま保存してらっしゃる方もい
ますが、ビニタイ（針金のようなもの）やインベータ―（プラス
チックのもの）などできちんと締めて保存してください。風味
を逃さず美味しく食べられます。また、長く保存したい場合は
水分を逃さないように冷蔵ではなく冷凍で保存してください。

食パンを
長く美味しく
食べるための
保存法

店長 高橋さん

朝起きたら君がいた

　冷凍したフランスパンを美味しく食べるには、アルミホイル
に並べて霧吹きでたっぷり水を吹きかけ、トースターで焼い
てください。ポイントは断面を上にして蒸し焼き状態にするこ
と。電子レンジは水分を飛ばしてしまうのでNGです！明太フ
ランスなどの惣菜物は先ほどの手順に＋オリーブオイルを塗
るとしっとりさっくり仕上がります。

冷凍した
ハード系パンも
一工夫で
焼きたての味に

代表 福盛さん

パトリエフクモリ
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選び抜かれた小麦粉と国
産バターの上品な香り。ト
ーストせずにまずはそのま
ま食べてほしい。

上品な甘さの京・赤こしあんを丁寧
に巻き込んだまるで和菓子のよう
な食パン。和三盆のまろやかな風
味が良いアクセントに。

シャンパンに漬けたジューシーなレーズ
ンをふんだんに使用。甘みのある食パン
と酸味の効いたレーズンが相性抜群。

豊中市上新田4-7-10
営／月～金：10時～19時
　　土・日曜：9時～19時　不定休

※パンがなくなり次第終了。

206-6369-7009
https://okitarapan.com

Instagram:@okitarapan

高級食パン専門店 
朝起きたら君がいた
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1日100本～、土日
は150本も売れる人
気。予約もできる。

豊中市北桜塚3-8-17
営／10時～16時
　　（売切れ次第終了）
月・火・水定休　Pあり

206-6842-2780

コッペパン専門店 
パンダッコ

市役所

サボイ原田神社
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豊中市役所前

中桜塚5
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桜塚小
豊中
第3小

国産レモンを使った自家製レ
モンジャムとよつ葉の濃厚な
クリームチーズをサンド。

プリプリ食感のえびカツ
にたっぷりのゆで卵を
使った自家製タルタル
ソースを挟んだボリュー
ムのある惣菜コッペパン。

マスカルポーネ

チーズあん
340円

マスカルポーネチ
ーズを贅沢に使っ
たあんことの黄金
コンビ誕生！

お昼寝の
あとはいつも
1,050円/2斤

Boulangerie Calin 〈 カラン 〉

2072-720-6569 206-4865-6569 206-6855-6569

ファミリー
マート

171

定休日や最新情報はFacebook、Instagramで確認を。

阪急豊中駅

〒

ファミリーマート

ファミリー
マート

ダイエー

ライフ
豊中店

大池小

176

大池米穀店溝上整骨院・
針灸院

14

豊中本町南

［ 箕面店 ］

箕面市西小路3-1-15　
営／9時～18時半
日・祝定休
（荒天時は休み）

［ 豊中本町店 ］

豊中市本町3-1-1
営／9時～21時
日・祝定休
（荒天時は休み）

［ 豊中少路店 ］

豊中市少路1-11-20　
営／9時～20時
日・祝定休
（荒天時は休み）

最高級生クリームと十
勝産つぶあんをたっぷ
り詰め込んだ。一家族
４コまでの人気商品。

牛肉をたっぷり使用した
甘口のカレー。大人にも
子どもにも大人気。

生クリームあんぱん
216円

枝豆カマンベール
190円

玄米入りバンズを使用。香
ばしい香りとバジルの風味
が楽しめる。

バジルチキンと

モッツァレラチーズの
サンド

378円
ビールによく合う
人気商品。

ビーフたっぷり

牛すじカレー
205円

素材にこだわり一つひとつ手作り
人気NO.１の食パン始め
風味豊かなパンが並ぶ


